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1 Sikkerhed

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger.

1.1 Generelle henvisninger

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

m Opbevar vejledningen og produktinformatio-
nerne til senere brug, og givdem videre til
en senere gjer.

= Tilslut ikke apparatet i tilfeelde af en trans-
portskade.

1.2 Bestemmelsesmaessig brug

Sikkerheden under brugen er kun sikret, hvis
apparatet er blevet monteret korrekt iht. mon-
tagevejledningen. Installateren har ansvaret
for, at apparatet fungerer fejlfrit pa opstillings-
stedet.

/\ PAS PA! - Fare for tilskadekomst!

Dette apparatet er kun beregnet til madlavning.

» Det méa ikke anvendes til andre formal, som
for eksempel opvarmning af veerelser.

Anvend kun apparatet:

= ti| at tilberede madvarer og drikke.

= under opsyn. Hold ogsa gje med apparatet
hele tiden under kortvarige tilberedninger.

® | private husholdninger og i hjemmet.

= Op til en hgjde pad maksimalt 2000 m over
havets overflade.

Anvend ikke apparatet:

pa bade eller i keretgijer.

® SOM opvarmning.

= med et eksternt tidsur eller en fjernbetjening.
m | det fri

Kontakt kundeservice, hvis det er ngdvendigt
at omstille til en anden gastype.

1.3 Begreaensning af brugerkreds

Dette apparat kan bruges af barn, der er fyldt
8 ar, samt af personer med begreensede fysi-
ske, sensoriske eller psykiske evner eller
manglende erfaring og/eller viden, hvis de
overvages eller er blevet instrueret i en sikker
brug af apparatet og har forstaet de farer, der
kan veere forbundet med brugen af apparatet.
Born ma ikke bruge apparatet til leg.
Rengearing og brugervedligeholdelse ma ikke
udfgres af bern, medmindre de er fyldt 15 ar
eller mere og overvages.

Bern, som er under 8 ar, skal altid befinde sig
pa sikker afstand af apparatet og dets tilslut-
ningsledning.

1.4 Sikker brug

/N ADVARSEL - Eksplosionsfare!

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-

sion.

REAKTION | TILFAELDE AF GASLUGT ELLER

FEJL PA GASINSTALLATIONEN

» Luk straks for gastilfarslen eller ventilen pa
gasflasken.

» Sluk straks aben ild og cigaretter.

» Betjen ikke laengere lys- og apparatkontak-
ter.

» Treek ikke stik ud af stikkontakten.

» Anvend ikke fastnet- eller mobiltelefoner i hu-
set.

» abne vinduerne, og lufte godt ud i rummet.

» Ring til kundeservice eller til gasforsynings-
selskabet.



da Sikkerhed

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-

sion.

Sma gasmaengder kan samle sig gennem et

leengere tidsrum og antaendes.

» Hvis apparatet ikke skal bruges i l&engere
tid, sa luk for sikkerhedsventilen til gastilfers-
len.

Udstremmende gas kan resultere i en eksplo-

sion.

Hvis gasflasken ikke er placeret lodret, kan der

treenge flydende propan-/butangas ind i appa-

ratet. Dette kan medfere, at der kommer en
stikflamme ud af blusset. Derved kan kompo-
nenter blive beskadiget og med tiden blive
uteette, sa der ukontrolleret siver gas ud.

» Anvend altid gasflasker i lodret position.

/\ ADVARSEL - Fare for forgiftning!
Anvendelsen af et gaskogeapparat medferer
dannelse af varme, fugt og forbreendings-
produkter i det rum, hvor det er installeret.
Serg for, at kekkenet er godt ventileret, isaer
nar apparatet er under anvendelse.

» Ved leengere intensiv anvendelse af appara-
tet kan det veere ngdvendigt med yderligere
ventilation, f.eks. ved at forege den mekani-
ske ventilation, safremt en sadan forefindes,
for at bortlede forbreendingsprodukterne sik-
kert til luften udenfor (til det fri) og samtidig
muliggere en udskiftning af rumluften ved
yderligere |ufttilfarsel.

» Kontakt en fagmand inden installation af
yderligere ventilation.

/N ADVARSEL - Brandfare!

Madlavning uden opsyn med fedt eller olie pa

kogesektioner kan veere farligt og medfare

brand.

» Lad aldrig varm olie eller fedtstof veere uden
opsyn.

» Forseg aldrig at slukke ild med vand, men
sluk for apparatet, og deek derefter flammer-
ne til f.eks. med et |ag eller et brandteeppe.

Apparatet bliver meget varmt.

» Laeg aldrig breendbare genstande pa koge-
sektionen eller umiddelbart i naerheden af
den.

» Opbevar aldrig genstande pa kogesektio-
nen.

Apparatet bliver varmt.

» Opbevar ikke braendbare genstande eller
spraydaser i skuffen direkte under kogetop-
pen.

» Opbevar og anvend aldrig breendbare gen-
stande, f.eks. spraydaser eller rengarings-

midler, under eller i umiddelbar neerhed af
apparatet.

Afdeekninger over kogetoppen kan medfegre til-

skadekomst, f.eks. som fglge af overophed-

ning, anteending eller revnedannelse i materia-
lerne.

» Anvend ikke afdaekninger over kogetoppen.

Teendte gasblus uden pander eller gryder

udvikler meget kraftig varme. En emhastte

ovenover kan blive beskadiget eller seettes i

brand.

» Gasblus ma kun veere teendt, nar der star en
gryde eller pande pa dem.

Apparatet bliver meget varmt, tekstiler og an-

dre genstande kan blive anteendt.

» Hold tekstiler, f.eks. bekleedning eller gardi-
ner, pa god afstand fra flammerne.

» Raek aldrig handen ind over flammerne.

» Laeg ikke braendbare genstande, f.eks. viske-
stykker eller tidsskrifter, oven pa, ved siden
af eller bagved apparatet.

Udstrammende gas kan anteendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis blus-
set ikke teender efter 10 sekunder, og abn
deren eller vinduet i rummet. Vent mindst et
minut, inden blusset teendes igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis
flammen utilsigtet slukkes under driften. Vent
mindst et minut, inden blusset teendes igen.

Madvarer kan antaendes.

» Hold gje med madlavningen. En kortvarig
proces skal overvages hele tiden.

/N ADVARSEL - Fare for forbraending!

Tilgeengelige dele kan blive meget varme un-

der driften.

» Hold sma barn pa sikker afstand.

Beskyttelsesgitre ved kogesektionen kan med-

fare ulykkestilfeelde.

» Brug ikke beskyttelsesgitre ved kogesektio-
nen.

Tomme gryder og pander bliver ekstremt var-

me pa teendte gasblus.

» Opvarm aldrig tomme gryder og pander.

Apparat bliver meget varmt under brugen.

» Lad apparatet kele af inden renggringen.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk sted!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det,
ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele
til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bli-
ver beskadiget, skal den udskiftes af produ-



centen, producentens kundeservice eller en
lignende kvalificeret person for at undga, at
der opstar fare.

Et beskadiget apparat eller en beskadiget net-

tilslutningsledning er farlig.

» Brug aldrig et beskadiget apparat.

» Traek aldrig i nettilslutningsledningen for at
afbryde apparatets forbindelse til stremnet-
tet. Tag altid fat i nettilslutningsledningens
netstik, og treek det ud.

» Hvis apparatet eller nettilslutningsledningen
er beskadiget, sa treek straks nettilslutnings-
ledningens netstik ud, eller sla sikringen fra i
sikringsskabet, og luk for gastilfarslen.

» Kontakt kundeservice. —» Side 12

Indtraengende fugtighed kan forarsage et elek-

trisk stad.

» Brug ikke damprenser eller hgjtryksrenser til
at rengoere apparatet.

Isoleringen pa ledninger til elektriske apparater

kan smelte, hvis de berarer varme dele.

» Sorg for, at tilslutningskablet til elektriske ap-
parater ikke kommer i kontakt med de var-
me dele.

/N ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!

Fejl eller skader pa apparatet og forkert udfar-

te reparationer er farlige.

» Teend aldrig et defekt apparat.

» Hvis apparatet er defekt, sa treek netstikket
ud, eller sla sikringen fra i sikringsskabet, luk
for gastilfarslen, og kontakt kundeservice.

» Kun uddannet fagpersonale ma udfgre repa-
rationer pa apparatet og udskifte beskadige-
de gasledninger.

Revner eller kneek i glaspladen er farlige.

» Sluk med det samme for alle blus og elekitri-

ske varmeelementer, og afbryd stremforsy-

ningen til apparatet.

Luk for gastilfarslen.

Ror ikke ved apparatets overflade.

Brug ikke apparatet.

Kontakt kundeservice.

Upassende gryde- og pandestarrelser samt

beskadigede eller forkert placerede gryder og

pander kan forarsage alvorlige kvaestelser.

» Falg anvisningerne om gryder og pander.

v v.vy

v

Sikkerhed da

Nar der teendes for blussene, dannes der gni-

ster pa teendrarene.

» Bergr aldrig teendrgrene, mens blussene
teendes.

Hvis et betjeningsgreb ikke kan drejes eller

sidder lgst, ma det ikke benyttes.

» Kontakt kundeservice med det samme, sa
betjeningsgrebet kan blive repareret eller ud-
skiftet.

Et apparat med en revnet eller kneekket over-

flade kan forarsage snitskader.

» Anvend ikke apparatet, hvis det har en rev-
net eller kneekket overflade.

/N ADVARSEL - Fare: Magnetisme!

Advarsel: Magnetfelt
& Advarsel for personer med pacemaker

Betjeningselementernes sokler og selve betje-
ningselementerne indeholder permanente
magneter. Magneter kan pavirke elektroniske
implantater, f.eks. pacemakere eller insulin-
pumper.

» Personer med elektroniske implantater skal
overholde en minimumafstand pa 10 cm til
de magnetiske betjeningselementers sokler
og til selve betjeningselementerne.

» Baer ikke betjeningselementernes sokler eller
selve betjeningselementerne taet pa krop-
pen.

/N ADVARSEL - Fare for kvaelning!

Born kan treekke emballagemateriale over

hovedet eller vikle sig ind i det og blive kvalt.

» Opbevar emballagematerialet utilgaengeligt
for bern.

» Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

Bern kan indande eller sluge smadele og der-

med blive kvalt.

» Opbevar smadele utilgaengeligt for barn.

» Lad ikke barn lege med smadele.
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2 Undga materielle skader

BEMAERK!

Varme kan beskadige tilgreensende apparater eller

mabler.

Nar apparatet er i drift i l&engere tid, opstar der varme

og fugt.

» Abn et vindue, eller teend for en emhaette med aftraek
til det fri.

Varmeophobning kan beskadige apparatet.

» Brug ikke to blus eller varmekilder til den samme gry-
de eller pande.

» Undga at benytte grillplader, gryder af keramik etc.
ved fuld effekt i leengere tid ad gangen.

En varmeophobning kan beskadige betjeningselemen-

terne.

» Anvend ikke store gryder / pander pa blus i naerhe-
den af betjeningsgrebene.

Det kan medfgre funktionsfejl, hvis et betjeningsgreb er

pa en forkert position.

» Drej altid betjeningsgrebene til position nul, nar appa-
ratet ikke er i drift.

En hardhaendet behandling af gryder eller pander kan

beskadige apparatets overflade.

» Beveaeg gryder / pander med forsigtighed pa koge-
sektionen.

» Laeg ikke tunge genstande pa kogesektionen.

Glasset kan blive ridset, hvis gryder eller pander skub-

bes henover overfladen.

» Laft gryder og pander, nar de flyttes.

Hvis der falder harde eller spidse genstande ned pa

kogesektionen, kan der opsta skader.

» Pas p4, at der ikke falder harde eller spidse genstan-
de ned pa kogesektionen.

» Stad ikke til kanterne pa kogesektionen.

Salt, sukker eller sand fra gregntsager kan ridse glasset.

» Anvend ikke kogesektionen som arbejdsbord eller til
frasaetning.

Smeltet sukker eller madvarer med hgijt sukkerindhold

kan beskadige glasset.

» Fjern straks overkogt mad med en glasskraber.

3 Miljobeskyttelse og besparelse

3.1 Energibesparelse

Nar disse anvisninger fglges, forbruger apparatet min-
dre energi.

Veelg et blus, der passer til grydens sterrelse. Saet gry-

den/panden centreret pa.

Tip: Gryde- og pandeproducenter angiver ofte grydedia-

meteren foroven. Den er tit stgrre end bunddiameteren.

v Upassende gryder og pander eller ikke helt daekkede
kogezoner forbruger meget energi.

Laeg lag pa gryder, der passer i starrelsen.
v Nar der tilberedes uden lag, bruger apparatet betyde-
ligt mere energi.

Loft laget sa fa gange som muligt.
v Nar laget laftes, undslipper der meget energi.

Brug glaslag.

v Gennem glaslaget kan indholdet i gryden ses, uden
at laget skal lgftes.

Brug gryder og pander, der passer til meengden af mad-

varer.

v Store gryder og pander med kun lidt indhold kreever
mere energi til opvarmning.

Tilbered med sma maengder vand.
v Jo mere vand, der er i gryderne eller panderne, desto
mere energi kraeves der til opvarmning.

Skru ned til et lavere effekttrin i god tid.
v Der forbruges ungdigt meget energi, hvis viderekog-
ningstrinnet er for hgijt.

3.2 Bortskaffelse af emballage

Alt emballagemateriale er miljgvenligt og egnet til gen-
brug.

» Bortskaf de enkelte dele adskilt efter art.
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4 Laer apparatet at kende

4.1 Betjeningsgreb

Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige
kogetrin med betjeningsgrebene.

<O

9 3

5

m0

Det tilhgrende blus til betjeningsgrebet.

Blus fra.

Blussets hgjeste effekt og elektrisk taending.

|| e

Laveste effekt.

Aftageligt betjeningsgreb

Apparatets betjeningsgreb kan tages af.
Betjeningsgrebet [al er magnetisk forbundet med betje-
ningsgrebets sokkel [bl,

Treek betjeningsgrebet af opad.

Bemaerk: Betjeningsgrebets sokkel [b] og dens holder
ma aldrig fiernes. Betjeningsgrebets sokkel og holderen
kan kun seettes ind igen af kundeservice.

®1 ?@@

[am

Tryk betjeningsgrebet ind pa dets oprindelige placering
for at sastte betjeningsgrebet pa igen.

Tip: Magneter kan beskadige magnetiske datamedier
og forstyrre TV-apparater og monitorer. Hold magneti-
ske datamedier pé afstand af betjeningsgrebet, f.eks.
kreditkort eller andre kort med magnetstriber og TV-ap-
parater og monitorer.

Dual-wokblus med flere kroner

Ved dual-wokblusset med flere kroner kan den indvendi-
ge og den udvendige flamme reguleres uafhaengigt af
hinanden.

<O

Kogetrin Betydning

9 Indvendig og udvendig flamme pa maksimal
effekt.

4 Udvendig flamme p& minimum, indvendig
flamme pa maksimal effekt.

3 Indvendig flamme pa& maksimal effekt.

1 Indvendig flamme pa minimum effekt.

4.2 Blus

Her findes en oversigt over breenderens enkeltdele.

Breenderdaeksel
Bluskrone
Bluskronebund

Termofgler til overvagning af flammen

Teendror

4.3 Riste
Anbring ristene korrekt. —» Side 2
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Sest gryden/panden korrekt pa ristene. Seet aldrig gry-
den / panden direkte pa selve blusset.
Tag altid ristene af med forsigtighed.

Tip: De metalrester, som gryders/panders bevaegelse
efterlader pa ristene, kan fiernes med korrekt rengaring.
— "Rengering og pleje”, Side 10

5 Tilbehor

Der kan kabes supplerende tilbeher hos kundeservice, hos forhandleren eller pa Internettet. Anvend kun originalt til-
behar, fordi det er fuldsteendig tilpasset til det aktuelle apparat.

Tilbehar er specifikt for det enkelte apparat. Angiv altid den ngjagtige betegnelse (E-nr.) for apparatet. = Side 712
Det tilgaengelige tilbeher til det aktuelle apparat kan ses i vores katalog. i online shoppen eller hos kundeservice.

siemens-home.bsh-group.com

Tilbehor Beskrivelse Anvendelse
Ekstra wok-rist = Kun til anvendelse pa blus med flere kro-
ner.
= Anvend altid gryder / pander med hveelvet
bund.
= Anbefales, for at forleenge apparatets leve-
tid.

Simre-plade

= Anvendes til kogning ved svag varme.

= [eegges med udbugtningerne vendende
opad pa risten, aldrig direkte pa blusset.

= Anvend spareblusset eller det mellemhurti-
ge blus. Hvis der forefindes flere mellem-
hurtige blus, skal det bagerste blus anven-
des.

Installationstilbehar

Anvend installationstilbehgret til kombi-

nation af apparater af samme meerke.

6 Generel betjening

6.1 Taende et blus

Kogesektionen er udstyret med automatisk teending af
blussene.

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Udstrammende gas kan antendes.

» Drej betjeningsgrebet til nulstilling, hvis blusset ikke
teender efter 10 sekunder, og dbn dgren eller vinduet
i rummet. Vent mindst et minut, inden blusset taeendes
igen.

» Drej betjeningsgrebet til position nul, hvis flammen
utilsigtet slukkes under driften. Vent mindst et minut,
inden blusset teendes igen.

BEMZARK!

Hvis betjeningsgrebet drejes direkte mellem position @
og 1, kan der opsta en fejlfunktion.

» Drej derfor aldrig grebet direkte fra position @ til posi-
tion 1 eller omvendt.

1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekttrin.
Hold betjeningsgrebet trykket ind imens.

v Der dannes en gnist ved alle blus, og flammen an-
teendes i det valgte blus.

2. Vent nogle sekunder, og slip derpa betjeningsgrebet.
— "Sikkerhedssystem”, Side 8

3. Drej betjeningsgrebet til det gnskede trin.

4. Hvis blusset ikke teendes: Drej betjeningsgrebet til po-
sition for Sluk, og gentag de ovenfor beskrevne trin.
Tryk denne gang betjeningsgrebet ind i leengere tid
(op til 10 sekunder).

Bemaerk

Overhold fglgende anvisninger for at sikre, at apparatet

fungerer korrekt:

= Blusdelene og risten skal veere placeret korrekt.

» Blusdeaekslernes position méa ikke forveksles.

= For at flammen skal kunne braende korrekt, skal blus-
senes huller og noter veere rene.
— "Anvisninger om rengering”, Side 10

6.2 Sikkerhedssystem

Sikkerhedssystemet (termoelement) afspaerrer gas-
strgmmen, hvis flammen ved et uheld gar ud. For at
teende blusset, skal systemet, der frigiver gasstremmen,
aktiveres.

1. Teend blusset uden at slippe betjeningsgrebet.

v Flammen antaendes.

2. Hold betjeningsgrebet trykket ind i yderligere 4 se-
kunder.

6.3 Teende et gasblus manuelt

| tilfeelde af stramsvigt kan blussene ogsa teendes ma-
nuelt.



1. Tryk betjeningsgrebet for det valgte blus ind, og drej
det i retning mod uret til det hgjeste effekttrin.

2. Hold en gastander eller en flamme (lighter, teendstik
osv.) hen til blusset.

6.4 Slukke for et blus
» Drej betjeningsgrebet i retning med uret til e,

Gryder og pander da

6.5 Normale driftsforhold

Disse forhold er normale under apparatets drift:

= |et hveesende lyd fra taendte blus.

= |Lugtdannelse ved den farste ibrugtagning. Lugten for-
svinder efter en vis tid.

= QOrangefarvet flamme. Dette kan skyldes stav i omgi-
velserne, spildt vaeske osv.

= Et lille knald nogle sekunder efter, at blusset er sluk-
ket. Dette skyldes, at sikkerhedssystemet aktiveres.
— "Sikkerhedssystem”, Side 8

7 Gryder og pander

Folgende anvisninger hjeelper med at spare pa energien
og til at undgéa skader pa gryder og pander.

7.1 Egnede gryder og pander

Anvend kun gryder og pander med en passende diameter. Gryden/panden méa ikke na ud over kogetoppens kant.
Anvend aldrig sma gryder / pander pa store blus. Flammerne ma aldrig bergre siden pa gryden / panden.

Blus Minimum diameter af gryde-/pande- Maksimal diameter af gryde-/pande-
bund (cm) bund (cm)
Wok-blus med flere kroner 22 30

Anvend kun gryder / pander med hveelvet bund pa blus-

set med flere kroner.

» Kogesektionen skal vaere udstyret med et blus med
flere kroner og en ekstra wok-rist.

= Den ekstra wok-rist skal veere placeret korrekt.

— "Tilbehar", Side 8

7.2 Anvendelse af gryder/pander

Valg og placering af gryder og pander har indflydelse
pé apparatets sikkerhed og energieffektivitet.
— "Energibesparelse”, Side 6

/\ ADVARSEL - Brandfare!

Breendbare konstruktioner kan blive antaendt.

» Der skal vaere en afstand mellem gryder / pander og
breendbare konstruktioner pa minimum 50 mm.

Der ma ikke anvendes de- Deformerede gryder / pan-
formerede gryder / pan- der star ikke stabilt pa

der. Anvend kun gryder /  kogesektionen og kan veel-
pander med plan og tyk te.

bund.

Placer gryden / panden
midt over blusset.

Gryder / pander kan veelte,
hvis de ikke er anbragt
midt over blusset.

Seet gryden/panden kor-
rekt pa ristene.

Gryder / pander kan veelte,
hvis de placeres direkte pa
selve blusset.

8 Anbefalede indstillinger til tilberedning

Flammestarrelsen kan indstilles trinvist til forskellige ef-
fekttrin fra 1 til 9 med apparatets betjeningsgreb.
Tilberedningstider og effekttrin aftheenger af retternes art,
veegt og kvalitet, den anvendte gastype samt af gryders
0g panders materiale.

Tips

= Tips om tilberedning

- Ved tilberedning af suppe, creme, linser eller kikaer-
ter skal alle ingredienser laegges i gryden samti-
digt.

— Opvarm farst olien ved tilberedning af panderetter.
Hold temperaturen konstant ved eventuelt at regu-
lere effekttrinnet, s& snart stegningen pabegyndes.
Vent, til temperaturen igen er opnaet, nar der skal
tilberedes flere portioner. Vend retterne med jesvne
mellemrum.

= Reduktion af tilberedningstid:

- Anvend en trykkoger til kogning af beelgfrugter.
Falg producentens anvisninger, hvis der anvendes
trykkoger.

- Vandet skal koge, for pasta ris eller kartofler leeg-
ges i gryden. Tilpas derefter effekttrinnet til den vi-
dere tilberedning.

- Leeg lag pé gryden ved tilberedning af kartofler el-
ler ris.

Kogetrin Tilberedning af retter

9 = Bring vandet i kog
= Bagning i vandbad: Biskuit, budding,
bredbudding.
= Stegning ved hgj temperatur: Asiatiske
retter.




da Renggring og pleje

Kogetrin Tilberedning af retter

Kogetrin Tilberedning af retter

7-9 = Begynd tilberedningen: Nudler, supper,

creme, paella, beaelgfrugter, meelkeris.

= Fritering i olie: Tempura-grgntsager, kro-
ketter, pommes frites, kartoffel-omelet,
schnitzel, dybfrostretter. bagveerk.

= Stegning med lidt olie: Fransk omelet, ste-
ak, mgrbradsteg, Strogonoff.

= Stegning, bruning: Grgntsager, kad.

4-6 = Fortseettelse af tilberedning: Nudler, sup-

per, creme, paella, balgfrugter, meelkeris.

= Fritering med lidt olie: Hamburger, palser,
grillet laks, frikadeller.

= Sammenkogt ret, grydesteg: Ragout, gul-
lasch, ratatouille.

= Tilberedning ved mellemhgj temperatur:
Ostesauce, bechamel, karbonara, neapoli-
tana, budding, crepes.

= Optening: Dybfrostvarer.

Feerdigtilberedning: Ris, paella. baelgfrug-
ter, meelkeris.

= Dampning: Fisk, grentsager.

= Opvarmning og varmholdning: Faerdig-
retter.

1 Smeltning: Smar, chokolade, gelatine, hon-
ning, karamel.

9 Renggaring og pleje

Renggr og plej maskinen omhyggeligt, s maskinen for-
bliver funktionsdygtig leenge.

9.1 Rengoringsmidler

Der fas egnede rengeringsmidler hos kundeservice eller
i online-shoppen siemens-home.bsh-group.com.

BEMAERK!

Uegnede renggringsmidler kan beskadige apparatets

overflader.

» Der ma ikke anvendes staerke eller skurende rengg-
ringsmidler.

9.2 Anvisninger om rengering

» Brug ikke saebe eller industrirengeringsmidler.

» Anvend ikke staluld eller skuresvampe.

» Brug ikke knive eller skarpe genstande til at fijerne
indterrede madrester fra kogesektionen med.

» Anvend ikke knive eller skarpe genstande til at renge-
re forbindelsen mellem glasset og blusafdaekninger,
metalprofiler eller glas- og aluminiumsplader.

» Brug ikke apparater til damprensning.

Rengear alle apparatets dele, hver gang apparatet har veeret i brug.

Bemeerk: Falg anvisningerne om renggringsmidler.
— "Rengaringsmidler”, Side 10

Generelle anvisninger:

= | ad apparatet kgle af inden rengering.

= Tor alle apparatets dele fuldsteendigt terre med en
blad klud efter rengeringen. Det kan beskadige over-

fladen, hvis der stadig er vanddraber eller restfugtig-
hed tilbage, nar tilberedningen pabegyndes.

= St alle apparatets dele korrekt pa plads, og pas
samtidig p4, at overfladerne ikke bliver beskadiget.
— "l ger apparatet at kende", Side 7

Del Anbefalet renggringsmade

Bemeerkning

Apparatets overflade  Renggr med en svamp, vand og

sa&ebe.

Tar straks spildt veeske bort. S& breender madrester ik-
ke fast.

For at lette rengaring kan betjeningselementerne tages
af. Betjeningsgrebets sokkel og dens holder ma aldrig
fiernes.

— "Aftageligt betieningsgreb”, Side 7

Kontroller, at betjeningsgrebets sokkel og dens holder
er placeret korrekt efter rengaring.

10



Afhjaelpning af fejl da

Del Anbefalet rengaringsmade Bemaerkning

Betjeningselementer  Brug en fugtig rengeringssvamp = For at lette renggring kan betjeningselementerne tages
og varmt opvaskevand til renge- af. Fjern aldrig betjeningselementernes sokkel eller hol-
ring. der.

— "Aftageligt betieningsgreb”, Side 7

= De ma ikke renggres i opvaskemaskinen eller dyppes i
vand, fordi dette kan beskadige dem.

= Brug ikke skurende eller eetsende produkter som ci-
tronsyre, eddike, aggressive renggringsmidler eller ren-
geringsmidler til glaskeramik.

Riste Manuel renggring: = Tag ristene af med forsigtighed.
= Renger med saebevand og en = Renger omradet omkring gummidupperne med forsig-
barste, som ikke er af metal, tighed. Hvis gummidupperne lgsner sig, kan ristene rid-
eller en skuresvamp, som ikke se kogesektionen.
ridser. Rengering i opvaskemaskine:
Rengaring i opvaskemaskine: = Anvend det renggringsmiddel, som er anbefalet af op-
= Renger ved maksimalt 60 °C. vaskemaskinens producent.

= Ved kraftig tilsmudsning skal ristene forrengares.

» Nar opvaskeprogrammet er afsluttet, skal ristene tages
ud med det samme for at fijerne restfugtighed.

Tip: Ristene kan blive misfarvede under brugen og ved

rengaring. Denne misfarvning har ingen indflydelse pa
brugbarheden.

Blus Renger med saebevand og en » M3 ikke vaskes i opvaskemaskine.
barste, som ikke er af metal, eller Pas pa ikke at forbytte blusdeekslerne.
en skuresvamp, som ikke ridser. Bevaeg forsigtigt blusdaekslet frem og tilbage, til det gar
i indgreb i blussets fremspring.

Termoelementer/teen- Renger med en lille barste, som Renger med forsigtighed. Termoelementer og teendrer
dror ikke er af metal. er sarte.
» Termoelementet og teendrgret ma ikke blive fugtige.
Ved for meget fugtighed kan blusset muligvis ikke taen-
de.

10 Afhjeelpning af fejl

Mindre fejl ved apparatet kan afhjeelpes selv. Laes oplysningerne om fejlafhjeelpning, inden kundeservice kontaktes.
Sadan undgés ungdige omkostninger.

/\ ADVARSEL - Fare for tilskadekomst!
Ukorrekte reparationer er farlige.
» Kun uddannet fagpersonale ma udfere reparationer pa apparatet.
» Hvis apparatet er defekt, sd kontakt kundeservice.
— "Kundeservice", Side 12

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stad!

Ukorrekte reparationer er farlige.

» Kun fagpersonale, der er uddannet til det, ma udfere reparationer pa apparatet.

» Der ma kun anvendes originale reservedele til reparation af apparatet.

» Hvis nettilslutningsledningen til apparatet bliver beskadiget, skal den udskiftes af producenten, producentens kun-
deservice eller en lignende kvalificeret person for at undga, at der opstar fare.

10.1 Funktionsfejl

Fejl Arsag og fejlafhjaelpning
Den generelle elektriske funktion  Sikringen er defekt.
er defekt. » Kontroller sikringen i sikringsskabet.

Den automatiske sikring eller fejlstramsrelaeet er blevet udlgst.
» Kontroller i sikringsboksen, om den automatiske sikring eller fejlstremsrelaeet
er blevet udlgst.
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da Kundeservice

Fejl

Arsag og fejlafhjaelpning

Den generelle elekiriske funktion
er defekt.

Netledningens stik er ikke sat i kontakten.
» Tilslut apparatet til stramnettet.

Stremforsyning er afbrudt.
» Kontroller, om rummets beslysning eller andre apparater i rummet fungerer.

Den automatiske teending funge-
rer ikke.

Der er madrester og tilsmudsninger mellem teendraret og braenderen.
» Renger mellemrummet mellem teendrer og braender.

Breenderdelene er vade.
» Tar breenderdelene grundigt af.

Breenderens dele er forkert placeret.
» Placer blusdelene korrekt.

Apparatet er ikke forbundet med jord, er ukorrekt tilsluttet, eller jordledningen er
beskadiget.
» Kontakt en autoriseret elektriker.

Breenderflammen er ujavn.

Braenderens dele er forkert placeret.
» Placer blusdelene korrekt.

Breenderdbningerne er tilsmudsede.
» Renger breenderdbningerne, og ter dem.

Breenderens flammer er store el-
ler ustabile.

Gassen nar apparatet med for stort tryk.

1. Sluk for apparatet.

2. Kontakt en autoriseret installater, og lad denne kontrollere gasflaskens eller F-
gas-tankens regulator.

Tip: For at undga skader som fglge af for stort tryk kan du installere en overtryks-

sikring, der begraenser eller afbryder gastilslutningen, hvis gasflaskens eller F-

gas-tankens regulator er defekt.

Gasstremmen virker ikke normal,
eller der kommer ingen gas ud.

Der er lukket for gastilferslen med en mellemkoblet ventil.
» Abn de mellemkoblede ventiler.

Der lugter af gas i kekkenet.

Et betjeningsgreb er abnet.
» Luk betjeningsgrebet.

Gasledningen til apparatet er uteet.

1. Luk hovedgashanen.

2. Udluft rummet.

3. Kontakt med det samme en autoriseret installatar, som kontrollerer anleegget
0g udsteder en installationsattest.

4. Benyt ikke apparatet, for det er sikret, at der ikke leekker gas ud af apparatet
eller af gasinstallationen.

Blusset slukkes, nar betjenings-
grebet slippes.

Betjeningsgrebet blev ikke trykket ind lsenge nok.
1. Hold betjeningsgrebet trykket ind i nogle sekunder efter teendingen.
2. Tryk betjeningsgrebet fast ind.

Breenderabningerne er tilsmudsede.
» Renggr braenderabningerne, og tar dem.

11 Kundeservice

Funktionsrelevante originale reservedele iht. den pagael-
dende forordning om miljgvenligt design kan fas hos vo-
res kundeservice i en periode pa mindst 10 ar fra appa-
ratets markedsfering i Det Europaeiske @konomiske
Samarbejdsomrade.

Bemeerk: Anvendelse af kundeservice er gratis inden
for rammerne af producentens garantibetingelser.

Der findes detaljerede oplysninger om garantiperiode
og garantibetingelser for det aktuelle land via QR-koden
pa det medfslgende dokument om servicekontakter hos
vores kundeservice, forhandleren eller pa vores website.
Hav apparatets produktnummer (E-Nr.) og fabrikations-
nummer (FD-Nr.) parat, hvis du kontakter kundeservice.
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Der findes kontaktdata til kundeservice via QR-koden pa
det medfglgende dokument om servicekontakter og ga-
rantibetingelser eller pa vores website.

Oplysningerne om forordning (EU) 66/2014 og (EU)
2023/826 findes online under siemens-home.bsh-
group.com pa produktsiden og servicesiden for appara-
tet under brugsanvisninger og andre dokumenter.

11.1 Produktnummer (E-Nr.) og
fabrikationsnummer (FD-Nr.)

Produktnummeret (E-Nr.) og fabrikationsnummeret (FD-
Nr.) findes pé apparatets typeskilt.



Bortskaffelse da

Typeskiltet findes fglgende steder: Skriv dataene ned, sa du hurtigt kan finde apparatets
= | apparatets papirer data og telefonnummeret til kundeservice.
= pa undersiden af kogetoppen.

12 Boriskaffelse

12.1 Bortskaffelse af udtjent apparat

Ved miljerigtig bortskaffelse kan vaerdifulde rastoffer ge-
nindvindes.

1. Treek nettilslutningsledningens netstik ud.

2. Skeer nettilslutningsledningen over.

3. Luk gasafspaerringshanen.

4. Bortskaf apparatet miljarigtigt.
Hvis der er tvivl om genbrugsordningerne, og om
hvor genbrugspladserne er placeret, sa kan forhand-
leren, kommunen eller de kommunale myndigheder
kontaktes for at fa yderligere information.

Dette apparat er klassificeret iht. det eu-
ropaeiske direktiv 2012/19/EU om af-
I

fald af elektrisk- og elektronisk udstyr
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

Dette direktiv angiver rammerne for ind-
levering og recycling af kasserede ap-
parater geeldende for hele EU.

13



fi Sisallysluettelo

Loydét lisatietoja ja selityksia verkosta. Skannaa QR-koodn

Sisallysluettelo

1 TurvalliSuus ......ccccciiiiicnrnr s 14
2 Esinevaurioiden valttdminen .........ccccccivicenniaen 16
3 Ympaéristonsuojelu ja SGasto .......cccccvcveerriiiiecennns 17
4  TutuStUMINEN ..o e 17
5 Varusteet ... 18
6 Kayton perusteet ........ccoovveerriinieennnncen e 19

sivun otsikosta.

7 Keittoastia ......ccccecmnimminscmnnsnnis s, 19
8 Saatésuosituksia keittdmiseen .......ccccccviiinnnnee 20
9 Puhdistus ja hoito .......cccccccmiiiiimnrnnserreens 20
10 Toimintahéirididen korjaaminen ....................... 21
11 Huoltopalvelu ... 22
12 Havittdminen ... 23

1 Turvallisuus

Noudata seuraavia turvallisuusohjeita.
1.1 Yleisia ohjeita

® | ue tdma ohje huolellisesti.

m Sailyta ohjeet ja tuotetiedot mydhempéaa
kayttotarvetta tai mahdollista uutta omistajaa
varten.

® Jos laitteessa on kuljetusvaurioita, ala kytke
laitetta kayttoon.

1.2 Maarayksenmukainen kaytto

Turvallinen kayttd on taattu vain, kun asennus
tehdaan ammattitaitoisesti asennusohjeita
noudattaen. Asentaja vastaa moitteettomasta
toiminnasta laitteen asennuspaikassa.

/N HUOMAA - Loukkaantumisvaara!

Tama laite on tarkoitettu vain ruoanlaittoon.

» Sitd ei saa kayttaa muihin tarkoituksiin, kuten
esimerkiksi huonetilan [ammittamiseen.

Kayta laitetta vain:

® ryokien ja juomien valmistukseen.

® valvonnan alaisena. Valvo lyhytaikaista
keittamista koko ajan.

m yksityisissa kotitalouksissa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

m enintdan 2000 m korkeudella
merenpinnasta.

Al kayta laitetta:

® veneissa tai autoissa.

huonetilan lammittimena.

m ¢rillisen ajastimen tai kaukosaatimen avulla.
m ylkoilmassa

Jos haluat vaihdattaa laitteen toiseen
kaasutyyppiin, ota yhteys huoltopalveluun.
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1.3 Kayttajien rajoitukset

Kahdeksanvuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja
sellaiset henkildt, joilla on alentunut fyysinen,
aistillinen tai henkinen toimintakyky tai joilta
puuttuu kokemusta ja/tai tietoa laitteen
kaytosta, saavat kayttaa laitetta vain valvonnan
alaisena tai kun heille on neuvottu, miten
laitetta kaytetaan turvallisesti ja he ovat
ymmartaneet laitteesta aiheutuvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta,
paitsi jos he ovat vahintaan 15-vuotiaita ja
aikuinen valvoo toimenpiteita.

Pida alle kahdeksanvuotiaat lapset poissa
laitteen ja liitantajohdon lahelta.

1.4 Turvallinen kaytto

A\ VAROITUS - Réjahdysvaara!

Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rgjahdyksen.

MITEN TOIMITAAN, JOS TUNTUU KAASUN

HAJUA TAI KAASUASENNUKSESSA ON

HAIRIOITA

» Sulje heti kaasun tulo tai kaasupullon
venttiili.

» Sammuta heti avotuli ja savukkeet.

» Al koske valokatkaisimiin eika laitteen
kytkimiin.

» Al4 irrota pistokkeita pistorasiasta.

» Al3 kaytd puhelinta tai matkapuhelinta talon
sisalla.

» Avaa ikkuna ja tuuleta huone hyvin.

» Soita huoltopalveluun tai kaasuyhtidon.



Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rgjahdyksen.
Pienia kaasumaaria voi kertya pitemman aikaa
ja syttya.
» Jos laite on pidemman aikaa pois kaytosta,
sulje kaasun tulojohdon turvaventtiili.
Ulos virtaava kaasu voi aiheuttaa rgjahdyksen.
Jos nestekaasupullo ei ole pystyasennossa,
nestemaista propaania/butaania voi paasta
laitteeseen. Talloin polttimista voi tulla
voimakkaita palavia suihkuja eli pistoliekkeja.
Rakenneosat voivat vaurioitua ja niihin voi tulla
ajan mittaan vuotoja, joista kaasu paasee
purkautumaan hallitsemattomasti.
» Kaytéd nestekaasupulloja aina
pystyasennossa.

/N VAROITUS — Myrkytysvaara!
Kaasukeittolaitetta kaytettaessé laitteen
asennustilaan muodostuu lampoda, kosteutta ja
palamistuotteita. Varmista, etta keittio on hyvin
tuuletettu erityisesti silloin, kun laitetta
kaytetaan.

» Jos laitetta kaytetaan pidemman aikaa
intensiivisesti, voidaan tarvita lisatuuletusta
esimerkiksi voimistamalla mekaanista
tuuletusta (jos se on kaytettavissa).
Lisatuuletuksella varmistetaan
palamistuotteiden siirtyminen ulkoilmaan ja
samalla huoneen ilmanvaihto.

» Kysy lisdtuuletuksesta ennen asennusta
ammattilaiselta.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Valvomatta jatetty rasvassa tai 0ljyssa

keittdminen keittotasoilla voi olla vaarallista ja

aiheuttaa tulipaloja.

» Ala jata kuumia 6ljyja ja rasvoja ilman
valvontaa.

» Al yritd sammuttaa tulta vedelld, vaan kytke
laite pois paalta ja peita sitten liekit
esimerkiksi kannella tai sammutuspeitteella.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi.

» Al4 aseta palavia esineitd keittotasolle tai
sen valittomaan laheisyyteen.

» Al4 sailytd tavaroita keittotason paalla.

Laite kuumenee.

» Al3 sailyta palavia esineité tai spraypulloja
suoraan keittotason alla olevissa laatikoissa.

» Al4 sailytd tai kaytd palavia esineité,
esimerkiksi spraypulloja tai puhdistusaineita
laitteen alla tai valittomassa laheisyydessa.

Keittotason suojukset voivat aiheuttaa

tapaturmia; ne voivat ylikuumentua tai syttya

palamaan tai materiaali voi sarkya.

» Al3 kayta keittotason suojuksia.

Turvallisuus  fi

Kaasupolitimet, joilla ei ole astiaa, kehittavat
kaytdssé erittdin korkean kuumuuden. Sen
ylapuolelle asennettu liesituuletin voi vaurioitua
tai syttya palamaan.

» Kayta kaasupolttimia vain keittoastia
paikalleen asetettuna.

Laite kuumenee hyvin kuumaksi, tekstiilit ja

muut esineet voivat syttya palamaan.

» Pida tekstiilit, esimerkiksi vaatteet tai verhot,
poissa liekkien lahelta.

» Al4 kurkota koskaan liekkien yii.

» Al3 laske palavia esineitd, esimerkiksi
astiapyyhetta tai aikakauslehtia, laitteen
paalle, viereen tai sen taakse.

Ulos virtaava kaasu voi syttya palamaan.

» Jos poltin ei syty 10 sekunnin kuluessa,
kytke valitsin nolla-asentoon ja avaa
huoneen ovi tai ikkuna. Odota vahintaan
minuutti ennen kuin sytytat polttimen
uudelleen.

» Jos liekki sammuu tahattomasti kayton
aikana, kytke valitsin nolla-asentoon. Odota
vahintddn minuutti ennen kuin sytytat
polttimen uudelleen.

Elintarvikkeet voivat syttya palamaan.

» Keittdmista on valvottava. Lyhytta
toimenpidetta on valvottava jatkuvasti.

/\ VAROITUS - Palovammavaara!

Osat, joihin paasee kasiksi, voivat kuumentua
kaytén aikana.

» Pida pikkulapset poissa laitteen |lahettyvilta.
Keittosyvennyksen suojaristikot voivat
aiheuttaa onnettomuuksia.

» Ald kéyta keittosyvennyksen suojaristikoita.
Tyhja keittoastia kuumenee paalle kytketylla
kaasupolttimella erittain kuumaksi.

» Ald kuumenna tyhjaé keittoastiaa.

Laite kuumenee kaytdn aikana.

» Anna laitteen jaahtya ennen puhdistamista.

/\ VAROITUS - Sdhkoiskun vaara!

Epaasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda vain alan
ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain
alkuperéisia varaosia.

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa
turvallisuussyista vaihtaa vain valmistaja, sen
huoltopalvelu tai vastaavan patevyyden
omaava henkilo.

Viallinen laite tai verkkojohto on vaarallinen.

» Al4 kéytd vaurioitunutta laitetta.
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fi Esinevaurioiden valttaminen

» Ala veda verkkojohdosta, kun irrotat laitteen
sahkoverkosta. Veda aina verkkojohdon
pistokkeesta.

» Jos laite tai verkkojohto on rikki, irrota heti
verkkojohdon pistoke tai kytke sulake
sulakerasiassa pois paalta ja sulje kaasun
tulo.

» Soita huoltopalveluun. - Sivu 22

Laitteeseen paaseva kosteus voi aiheuttaa

sahkoiskun.

» Ala kéyta laitteen puhdistukseen hoyry- tai
painepesuria.

Sahkolaitteiden johdon eriste voi sulaa laitteen

kuumissa osissa.

» Varo, ettd sdhkdlaitteiden liitantajohto ei
joudu kosketuksiin laitteen kuumien osien
kanssa.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Laitteen hairi6t tai vauriot ja epaasianmukaiset
korjaukset ovat vaarallisia.

» Ala kytke viallista laitetta paélle.

» Jos laite on rikki, irrota verkkopistoke tai
kytke sulake sulakerasiassa pois paalta,
sulje kaasun tulo ja soita huoltopalveluun.

» Laitteen korjaustoita saavat tehda ja viallisia
kaasujohtoja vaihtaa vain alan ammattilaiset.

Lasilevyn halkeamat tai murtumat ovat

vaarallisia.

» Kytke kaikki polttimet ja sahkotoiminen
lammityselementti valittdmasti pois paalta ja
irrota laite sdhkdverkosta.

» Sulje kaasun tulo.

» Al kosketa laitteen pintaa

» Al4 kayta laitetta.

» Soita huoltopalveluun.

Vaaran kokoiset, vialliset tai vaarin sijoitetut

keittoastiat voivat aiheuttaa vakavia tapaturmia.

» Noudata keittoastioita koskevia ohjeita.

Kun poltin kytketaan paalle, sytyttimissa syntyy

Kipinoita.

» A4 koske sytyttimiin, kun poltin syttyy.

Jos valitsinta ei saa kierrettya tai se on

l0ysalla, sita ei saa enaa kayttaa.

» Kaanny valittomasti huoltopalvelun puoleen,
jotta valitsin korjataan tai vaihdetaan.

Jos laitteen pinnassa on halkeamia tai

murtumia, se voi aiheuttaa viiltovammoja.

» Al kayta laitetta, jos sen pinnassa on
halkeamia tai murtumia.

/\ VAROITUS - Vaara: Magnetismi!

Magneettikenttdd koskeva huomautus
& Huomautus henkildille, joilla on

sydamentahdistin

Valitsimien liitososissa ja valitsimissa on

kestomagneetteja. Magneetit voivat vaikuttaa

elektronisiin implantteihin, esimerkiksi

sydamentahdistimiin tai insuliinipumppuihin.

» Elektronisten implanttien kayttgjien on
pysyteltava vahintdan 10 cm:n paassa
magneettisista valitsimien liitososista ja
valitsimista.

» Ala pida valitsimen liitososaa tai valitsimia
kehoasi vasten.

/N VAROITUS - Tukehtumisvaara!

Lapset saattavat leikkiessaan esim. vetaa

pakkausmateriaaleja paahansa tai kaariytya

niihin ja tukehtua.

» Pida pakkausmateriaali poissa lasten
ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

Lapset voivat vetaa henkeen tai niellda pienia

osia ja tukehtua niihin.

» Pida pienet osat poissa lasten ulottuvilta.

» Ala anna lasten leikkia pienilla osilla.

2 Esinevaurioiden valttaminen

HUOMIO

Kuumuus voi aiheuttaa vaurioita viereisiin laitteisiin tai

kalusteisiin.

Kun laitetta kaytetddn pidemman aikaa, muodostuu

kuumuutta ja kosteutta.

» Avaa ikkuna tai kytke poistoilmalla toimiva liesituuletin
paalle.

Ylikuumeneminen voi vaurioittaa laitetta.

» Ald kayta kahta poltinta tai lammaénlahdetta vain
yhdelle keittoastialle.

» Al& kayta Griddle-pariloita, savipatoja tms. pitkaan
taydella teholla.

16

Ylikuumeneminen voi vaurioittaa valitsimia.

» Al& k&yté suurta keittoastiaa valitsimien 1&helld
olevalla polttimella.

Valitsimen virheellinen asento aiheuttaa toimintahairidita.

» Kierré valitsimet aina nolla-asentoon, kun laitetta ei
kayteta.

Keittoastian huolimaton kasittely voi vaurioittaa laitteen

pintaa.

» Kasittele varovasti keittotasolla olevaa keittoastiaa.

» Ala aseta painavia esineita keittotasolle.



Keittoastian siirtdminen keittotasolla voi naarmuttaa

lasia.

» Nosta keittoastiaa, kun siirrat sita.

Kovien tai terdvien esineiden putoaminen keittotasolle

voi aiheuttaa vaurioita.

» Al& paasta kovia tai terdvia esineitd putoamaan
keittotasolle.

Ymparistébnsuojelu ja saastd fi

» Al3 kolhi keittotason kulmia.

Suola, sokeri tai vihanneksista irtoava hiekka voi
naarmuttaa lasia.

» Al& kéyta keittotasoa ty6- tai laskualustana.
Sulanut sokeri tai hyvin sokeripitoiset elintarvikkeet
voivat vaurioittaa lasia.

» Poista ylikiehunut ruoka heti puhdistuslastalla.

3 Ymparistonsuojelu ja saasto

3.1 Energiansaasto

Laitteesi kuluttaa vahemman energiaa, kun noudatat

naitd ohjeita.

Valitse poltin, joka sopii kattilan kokoon. Aseta

keittoastia alueen keskelle.

Ohje: Keittoastioiden valmistajat ilmoittavat usein kattilan

ylareunan l&pimitan. Se on usein suurempi kuin pohjan

l[&apimitta.

v Soveltumattomat keittoastiat seka keittoalueet, joita
astia ei peitd kokonaan, kuluttavat paljon energiaa.

Sulje kattilat sopivalla kannella.
v Jos et kayta kantta, laite kuluttaa huomattavasti
enemma&n energiaa.

Nosta kantta mahdollisimman harvoin.
v Kantta nostettaessa haihtuu runsaasti energiaa.

Kaytéa lasikantta.
v Lasikannen lapi néet kattilaan kantta nostamatta.

Kayta elintarvikeméaéarélle sopivaa keittoastiaa.
v Jos suuret keittoastiat eivat ole taynna, ne kuluttavat
enemman energiaa kuumentamiseen.

Kypsenna vahalla vedella.
v Mitd enemman vetta keittoastiassa on, sitd enemman
energiaa vaaditaan sen kuumentamiseen.

Kytke ajoissa pienemmalle tehoalueelle.
v Liian korkealla kypsennysteholla tuhlautuu energiaa.

3.2 Pakkausmateriaalin havittaminen

Pakkausmateriaalit ovat ympaéaristoystavallisia ja
kierratyskelpoisia.

» Havita yksittaiset osat lajiteltuina.

4 Tutustuminen

4.1 Valitsimet

Valitsimilla voidaan saatéa portaittain liekin koko eri
tehoalueille.

<O

5

m0

Valitsimelle kohdistettu poltin.

° Poltin pois paalta.

9 Suurin teho ja polttimen séahkétoiminen
sytytys.

1 Pienin teho.

Irrotettavat valitsimet

Voit irrottaa laitteen valitsimen.

Valitsin [@ on Kkiinnitetty magneettisesti valitsimen
litososaan [bl.

Irrota valitsin ylakautta.

Huomautus: Al irrota valitsimen liitososaa [B] tai sen
pidiketta [cl. Ainoastaan huoltopalvelu voi asentaa
valitsimen litososan ja pidikkeen takaisin paikalleen.

@ ©)

bl

[amg N

Aseta valitsin takaisin paikalleen painamalla sita
alkuperaiseen kohtaan.

Ohje: Magneetit voivat vaurioittaa magneettisia
tiedonsiirtovalineita ja hairita televisioita ja nayttéja. Pida
magneettiset tiedonsiirtovalineet, kuten luottokortit, muut
magneettijuovalliset kortit, televisiot ja naytét, etadalla
laitteen valitsimesta.
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fi Varusteet

Dualwok-monikruunupoltin

Dualwok-monikruunupolttimella voit sdataa sisempia ja
ulompia liekkeja toisistaan riippumatta.

<O

Tehoalue Merkitys

9 Sisempi ja ulompi liekki maksimiteholla.

4 Ulompi liekki minimiteholla, sisempi liekki
maksimiteholla.

3 Sisempi liekki maksimiteholla.

1 Sisempi liekki minimiteholla.

4.2 Poltin

Tasta 16ydat yleiskuvan polttimen osista.

Poltinkansi

Poltinkruunu

Poltinkruunun pohja

ﬂ Lampdelementti liekin valvontaa varten

Sytytin

4.3 Ritilat

Aseta ritilat oikein paikoilleen. - Sivu 2

Aseta keittoastia oikein ritilalle. Ala aseta keittoastiaa
koskaan suoraan polttimelle.

Irrota ritilat aina varovasti.

Ohje: Voit poistaa metallijgdmat, jotka jdavat ritilalle
joidenkin keittoastioiden siirtelyn takia, asianmukaisesti
puhdistamalla.

— "Puhdistus ja hoito", Sivu 20

5 Varusteet

Varusteita voit ostaa huoltopalvelusta, alan liikkeista tai Internetin kautta. Kayta vain alkuperaisia varusteita, koska ne

on sovitettu tarkasti laitteeseen.

Varusteet ovat laitekohtaisia. lImoita ostaessasi aina laitteesi tarkka mallinumero (E-Nr.). = Sivu 23
Tiedot laitteeseesi sopivista varusteista 18ydat esitteestamme, verkkokaupasta tai huoltopalvelusta.

siemens-home.bsh-group.com

Lisatarvikkeet Kuvaus

Kaytté

Lisawokkiritila

= Ké&yta vain monikruunupolttimella.

= Kayta aina kuperapohjaisen keittoastian
kanssa.

= Suositellaan laitteen kayttdian
pidentamiseksi.

Haudutuslevy

= Kayta keittdmiseen miedolla lammaolla.

= Aseta kohoumat yléspain ritilélle, ala
koskaan suoraan polttimelle.

= Kayta sdastdpoltinta tai puolinopeaa
poltinta. Jos sinulla on useampia
puolinopeita polttimia, kaytéd takimmaista
poltinta.

Asennusvarusteet

Kaytd saman merkin laitteiden

yhdistdmiseen asennusvarustetta.
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Kayton perusteet fi

6 Kayton perusteet

6.1 Kaasupolttimen sytyttaminen
Keittotasossa on polttimien automaattinen sytytys.

/\ VAROITUS - Tulipalovaara!

Ulos virtaava kaasu voi syttya palamaan.

» Jos poltin ei syty 10 sekunnin kuluessa, kytke valitsin
nolla-asentoon ja avaa huoneen ovi tai ikkuna. Odota
vahintdan minuutti ennen kuin sytytat polttimen
uudelleen.

» Jos liekki sammuu tahattomasti kayton aikana, kytke
valitsin nolla-asentoon. Odota vahintadan minuutti
ennen kuin sytytat polttimen uudelleen.

HUOMIO

Jos kierrét valitsimen suoraan asentojen @ ja 1 valiin,
seurauksena voi olla virhetoimintoja.

» Ald sen tahden kierrd valitsinta suoraan asennosta @
asentoon 1 tai painvastoin.

1. Paina valitun polttimen valitsinta ja kierra sita
vastapaivaan suurimman tehon kohdalle saakka.
Pida valitsin painettuna.

v Kaikkiin polttimiin muodostuu kipina ja liekki syttyy
valitussa polttimessa.

2. Odota muutama sekunti ja vapauta sitten valitsin.
— "Turvajérjestelma”, Sivu 19

3. Kierra valitsin haluamasi tehon kohdalle.

4. Jos sytytysta ei tapahdu, kierréa valitsin pois paalta
kytkennan asentoon ja toista edelld kuvatut vaiheet.
Pida valitsin talla kertaa painettuna pidempéaéan (10
sekuntiin saakka).

Huomautus

Noudata seuraavia ohjeita, jotta voidaan taata laitteen

asianmukainen toiminta:

= Poltinosien ja ritilan pitaa olla oikein paikoillaan.

= Ald vaihda poltinkansien paikkoja kesken&an.

= Poltinaukkojen ja -urien pitda olla puhtaita, jotta liekki
on asianmukainen.

— "Puhdistussuositukset” Sivu 20

6.2 Turvajarjestelma

Turvajarjestelméa (termoelementti) estaa
kaasuvirtauksen, jos liekit sammuvat tahattomasti. Kun
haluat sytyttdd polttimen, sinun on aktivoitava
jarjestelmé, joka mahdollistaa kaasuvirtauksen.

1. Sytyta poltin ilman, etta vapautat valitsimen.
v Liekki syttyy.
2. Pida valitsin painettuna pohjaan viela 4 sekunnin ajan.

6.3 Kaasupolttimen sytyttaminen kasin

Sahkokatkon sattuessa voit sytyttda polttimet myos

kasin.

1. Paina valitun polttimen valitsinta ja kierra sita
vastapaivaan suurimman tehon kohdalle saakka.

2. Pida sytytinta tai liekkia (savukkeensytytin, tulitukku
jne.) polttimen kohdalla.

6.4 Polttimen kytkeminen pois paalta
» Kierrd valitsinta myotapaivaan kohtaan e.

6.5 Normaali toiminta kayton aikana

Naméa toiminnot ovat laitteelle normaaleja:

= Hiljainen sihind sytytetysté politimesta.

= Hajujen muodostuminen ensimmaisen kayton
yhteydessa. Naméa hajut loppuvan jonkin ajan
kuluttua.

= QOranssinvérinen liekki. Tama johtuu ymparistén
polystd, pinnalle laikkyneista nesteista jne.

= Napsahtava aani muutaman sekunnin kuluttua
polttimen pois paalta kytkemisesta. Tama johtuu
turvajarjestelman paallekytkeytymisesta.
— "Turvajarjestelma”, Sivu 19

7 Keittoastia

Namaéa ohjeet auttavat sdastamaan energiaa ja
valttamaan keittoastioiden vauriot.

7.1 Soveltuva keittoastia

Kéayta keittoastioita, joiden halkaisija on sopiva. Keittoastia ei saa ulottua keittotason reunan yli.
Ala kayta pienta keittoastiaa suurella polttimella. Liekit eivat saa koskettaa keittoastian sivuseinié.

Poltin Keittoastian pohjan minimihalkaisija Keittoastian pohjan

(cm)

maksimihalkaisija (cm)

Wokki-monikruunupoltin 22

30

Kayta kuperapohjaisia keittoastioita vain

monikruunupolttimella.

» Keittotasossa pitda olla monikruunupoltin ja
lisdwokkiritila.

» Lisawokkiritilan pitda olla oikein paikallaan.

— "Varusteet”, Sivu 18

7.2 Keittoastian kaytto

Keittoastian valinta ja sijoittaminen vaikuttavat laitteen
turvallisuuteen ja energiatehokkuuteen.
— "Energiansédéasto”, Sivu 17
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fi Saatdsuosituksia keittdmiseen

/N VAROITUS - Tulipalovaara!

Ympérilla olevat palavat pinnat voivat syttya palamaan.

» Keittoastian ja ymparilld olevien palavien pintojen
valisen etaisyyden pitaa olla vahintaan 50 mm.

Ala kayté keittoastiaa, Muotoaan muuttanut

jonka muoto on muuttunut. keittoastia ei asetu vakaasti

Kayta vain keittoastioita, keittotasolle ja astia voi
kaatua.

joissa on tasainen ja
paksu pohja.

Aseta keittoastia
huolellisesti polttimen

Keittoastia voi kaatua, jos
se ei ole polttimen keskella.

keskelle.
Aseta keittoastia oikein Keittoastia voi kaatua, jos
ritilalle. asetat sen suoraan

polttimelle.

8 Saatosuosituksia keittamiseen

Laitteen valitsimilla voit saataa liekin koon portaittain eri
tehotasoille 1-9.

Kypsennysajat ja tehotasot riippuvat elintarvikkeiden
tyypistd, painosta ja laadusta, kaytetyn kaasun tyypista
seka keittoastian materiaalista.

Ohjeet
= Ruoanlaittovihjeita
— Kun kypsennat keittoja, vanukasta, linsseja tai
kikherneita, laita kaikki ainekset samanaikaisesti
keittoastiaan.
— Kun valmistat ruokaa paistinpannussa, kuumenna
ensin 6ljy. Kun olet aloittanut paistamisen, pida

lampotila tasaisena ja muuta tarvittaessa tehotasoa.

Valmistaessasi useampia annoksia odota, kunnes
lampotila on taas saavutettu. K&danna ruokia
saannollisesti.

= Kypsennysajan lyhentamiseksi:

— Kayta painekattilaa kreemien ja palkovihannesten
keittamiseen. Noudata painekattilaa kayttdessasi
valmistajan ohjeita.

— Veden pitaa kiehua ennen kuin lisaat nuudelit, riisit
tai perunat. Sovita sen jalkeen tehotaso sopivaksi
jatkokypsennysta varten.

— Kayta aina kantta, kun keitét riisia ja perunoita.

Tehoalue Ruokien valmistus

7-9 = Keittamisen aloittaminen: pasta, keitot,
kreemit, paella, palkovihannekset,
riisipuuro.

= Friteeraus 6ljyssa: tempura-vihannekset,
kroketit, ranskanperunat, perunamunakas,
leike, pakasteruoka, leivonnaiset.

= Pajstaminen vahassa 06ljyssa:
ranskalainen munakas, pihvi, filee,
stroganoff.

= Paistaminen, ruskistus: vinannekset, kala.

4-6 = Keittdmisen jatkaminen: pasta, keitot,
kreemit, paella, palkovihannekset,
riisipuuro.

= Friteeraus vahassa oOljyssa:
hampurilaispihvi, makkarat, grillattu lohi,
lihapydrykat.

= Pata, patapaisti: raguu, gulassi, ratatouille.

= Kypsennys keskilampdtilassa:
juustokastike, béchamel-kastike,
Carbonara, Neapolitana, vanukas, krepit.

= Sulatus: pakasteruoat.

Tehoalue Ruokien valmistus

9 = Veden kuumentaminen kiehuvaksi
= Kypsentdminen vesihauteessa: kakku,
vanukas, leipavanukas.
= Paistaminen korkeassa lampotilassa:
aasialaiset ruoat.

1-3 = Keittaminen valmiiksi: riisi, paella,
palkovihannekset, riisipuuro.
= HOyrykypsennys: kala, vihannekset.
= Lammittdminen ja lampimanépito:
valmisruoat.

1 Sulatus: voi, suklaa, liivate, hunaja, kinuski.

9 Puhdistus ja hoito

Puhdista ja hoida laitetta huolellisesti, jotta se pysyy
pitkaan toimintakuntoisena.

9.1 Puhdistusaine

Tarkoitukseen sopivia puhdistusaineita on saatavana
huoltopalvelusta tai verkkokaupasta siemens-home.bsh-
group.com.

9.2 Puhdistussuositukset
Puhdista laitteen kaikki osat jokaisen kayton jalkeen.
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HUOMIO

Soveltumattomat puhdistusaineet voivat vahingoittaa

laitteen pintoja.

» Ala kayta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita.

» Ala kayta saippuaa tai teollista puhdistusainetta.

» Ala kayta terasvillaa tai hankaussienia.

» Ala kayta veista tai muita teravia esineita, kun poistat
Kiinni kuivuneita ruokajaamia keittotasolta.

» Ala kayta veista tai muita teravia esineita, kun haluat
puhdistaa lasin ja poltinlevyjen, metalliprofiilien tai
lasi- tai alumiinilevyn liitoskohdan.

» Ald kayta héyrypuhdistuslaitteita.



Toimintahairididen korjaaminen fi

Huomautus: Noutata puhdistusaineita ja -valineitd koskevia ohjeita.
— "Puhdistusaine", Sivu 20

Yleisia ohjeita: = Kiinnita laitteen osat asianmukaisesti takaisin
= Anna laitteen jadhtyd ennen puhdistamista. paikoilleen ja varmista samalla, etta pinnat eivat
» Kuivaa laitteen kaikki osat puhdistuksen jalkeen vaurioidu.
taysin kuivaksi pehmealla liinalla. Jos keittdmisen — "Tutustuminen”, Sivu 17
aluksi jaljella on viela pisaroita tai kosteutta, pinta voi
vaurioitua.
Osa Suositeltu puhdistusmenetelméd Huomautukset
Laitteen pinta Puhdista sienella, vedella ja = Pyyhi laikkyneet nesteet heti. Nain ruoantahteet eivat
saippualla. pinty siihen kiinni.

= Valitsimet voidaan irrottaa helppoa puhdistamista
varten. Ala irrota valitsimen liitososaa tai sen pidiketta.
— "lrrotettavat valitsimet”, Sivu 17
Tarkasta puhdistuksen jalkeen valitsimien liitososien ja
pidikkeiden oikea asennusasento.

Valitsimet Puhdista kostealla sieniliinalla ja = Valitsimet voidaan irrottaa helppoa puhdistamista
kuumalla varten. Ala irrota valitsimien liitososaa tai sen pidiketta.
astianpesuaineliuoksella. — "Irrotettavat valitsimet", Sivu 17

= Ald pese astianpesukoneessa tai upota veteen, koska
seurauksena voi olla vaurioita.

= Ald kaytd hankaavia tai syovyttavia tuotteita kuten
sitruunahappoa, etikkaa, voimakkaita puhdistusaineita
tai keraamisen lasin puhdistusainetta.

Ritilat Puhdistus kasin: = [rrota ritilat varovasti.
= Puhdista harjalla, jossa ei ole = Puhdista kumityynyjen ympaérilla oleva alue varovasti.
metallia, tai Jos kumityynyt irtoavat, ritila voi naarmuttaa keittotasoa.
naarmuttamattomalla Puhdistus astianpesukoneessa:
hankaussienella ja = K&yta astianpesukoneen valmistajan suosittelemaa
saippuavedella. pesuainetta.

Puhdistus astianpesukoneessa: = Jos lika on pinttynyttd, esipese ritilat.
= Puhdista enintdan 60 °C:ssa. = Kun huuhtelu on paattynyt, ota ritilat
astianpesukoneesta ja kuivaa niista jaanndskosteus.

Ohje: Ritildiden vari voi muuttua kaytdssa ja pestaessa.
Varjaytymat eivat vaikuta kayttéon.

Poltin Puhdista harjalla, jossa ei ole ] Alé pese astianpesukoneessa.
metallia, tai naarmuttamattomalla = Ala vaihda poltinkansien paikkoja keskenaan.
hankaussienella ja = Liikuta poltinkantta varovasti edestakaisin, kunnes se
saippuavedella. lukittuu polttimen ulokkeisiin.

Termoelementit/ Puhdista pienellad harjalla, jossa ei = Puhdista varovasti. Termoelementit ja sytyttimet ovat

sytyttimet ole metallia. herkkia.
= Ald kostuta termoelementtia ja sytyttimid. Jos kosteutta
on likkaa, poltin ei valttdmatta syty.

10 Toimintahairididen korjaaminen

Voit poistaa itse laitteen pienet toimintahéairiot. Tutustu hairididen korjaamisesta annettuihin ohjeisiin ennen kuin otat
yhteyden huoltopalveluun. Nain valtat turhia kustannuksia.

/\ VAROITUS - Loukkaantumisvaara!
Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.
» Varsinaisia korjaustoitd saa suorittaa vain alan ammattinenkil6sto.
» Jos laite on rikki, ota yhteys huoltopalveluun.
— "Huoltopalvelu", Sivu 22

/N VAROITUS - Sihkéiskun vaara!

Epdasianmukaiset korjaukset ovat vaarallisia.

» Laitteen korjaustdita saavat tehda vain alan ammattilaiset.

» Laitteen korjaukseen saa kayttaa vain alkuperaisia varaosia.
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fi Huoltopalvelu

» Jos laitteen verkkojohto vaurioituu, sen saa turvallisuussyistéd vaihtaa vain valmistaja, sen huoltopalvelu tai
vastaavan péatevyyden omaava henkild.

10.1 Toimintahairiot

Vika

Syy ja vianhaku

Yleisessd sahkdnkaytdssa on
hairio.

Sulake on palanut.
» Tarkasta sulakerasiassa oleva sulake.

Automaattisulake tai vikavirtasuojakatkaisin on lauennut.
» Tarkasta sulakerasiasta, onko automaattisulake tai vikavirtasuojakatkaisin
lauennut.

Verkkojohdon pistoke ei ole liitetty.
» Liita laite s&@hkoverkkoon.

Virransaanti on katkennut.
» Tarkista, toimivatko huoneen valot tai muut huoneessa olevat laitteet.

Automaattinen sytytys ei toimi.

Sytyttimen ja polttimen valissa on ruoantahteita tai likaa.
» Puhdista sytyttimen ja polttimen valinen alue.

Poltinosat ovat méarkia.
» Kuivaa poltinosat huolellisesti.

Poltinosat on asennettu vaarin paikoilleen.
» Aseta poltinosat oikein paikoilleen.

Laite ei ole maadoitettu, se on liitetty epdasianmukaisesti tai maadoitusjohto on
vaurioitunut.
» Ota yhteys sdhkodasentajaan.

Polttimen liekki on epavakaa.

Poltinosat on asennettu vaarin paikoilleen.
» Aseta poltinosat oikein paikoilleen.

Polttimen aukot ovat likaantuneet.
» Puhdista ja kuivaa polttimen aukot.

Polttimen liekit ovat suuria tai ne
palavat epatasaisesti.

Kaasu tulee laitteeseen liian suurella paineella.

1. Kytke laite pois paalta.

2. Tarkastuta kaasupullon tai nestekaasusailion sdadin hyvaksytylla asentajalla.
Ohje: Voit estaa liian korkeasta paineesta aiheutuvat vahingot asentamalla
ylipainesuojalaitteen, joka rajoittaa kaasun tuloa tai estaa sen, jos kaasupullon tai
nestekaasusailion sdadin lakkaa toimimasta.

Kaasun virtaus ei vaikuta
normaalilta tai kaasua ei tule
lainkaan.

Kaasuntulo on suljettu valiin kytketyilla venttiileilla.
» Avaa valiin kytketyt venttiilit.

Keittiossa haisee kaasu.

Valitsin on avattu.
» Sulje valitsimet.

Laitteeseen johtava kaasuputki vuotaa.

1. Sulje kaasun paahana.

2. Tuuleta huonetta.

3. Soita viipymatta valtuutetulle asentajalle, joka tarkastaa kaasulaitteen ja
Kirjoittaa asennustodistuksen.

4. Ala kayta laitetta ennen kuin olet varma, ettd asennuskohdasta tai laitteesta ei
vuoda kaasua.

Poltin kytkeytyy pois paalta heti,
kun vapautat valitsimen.

Valitsinta ei ole painettu riittavan pitkaan.
1. Pida sytytyksen jalkeen valitsin painettuna muutaman sekunnin ajan.
2. Paina valitsin kunnolla sisaan.

Polttimen aukot ovat likaantuneet.
» Puhdista ja kuivaa polttimen aukot.

11 Huoltopalvelu

Ekosuunnittelua koskevan asetuksen mukaisia laitteen markkinoille saattamisen jalkeen Euroopan
toiminnan kannalta oleellisia osia on saatavilla talousalueella.
huoltopalvelumme kautta vahintadn 10 vuoden ajan
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Huomautus: Huoltopalvelu on valmistajan takuun
puitteissa maksuton.

Lisatietoja kayttdmaan takuuajasta ja takuuehdoista saat
QR-koodista, joka on mukana olevassa
huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja koskevassa
dokumentissa, huoltopalvelustamme, kauppiaaltasi tai
verkkosivultamme.

Kun otat yhteyden huoltopalveluun, tarvitset laitteen
mallinumeron (E-Nr.) ja valmistusnumeron (FD).
Huoltopalvelun yhteystiedot saat QR-koodista, joka on
mukana olevassa huoltoyhteystietoja ja takuuehtoja
koskevassa dokumentissa, tai verkkosivultamme.
Asetuksen (EU) 66/2014 ja (EU) 2023/826 mukaiset
tiedot |0ytyvat verkosta osoitteesta siemens-home.bsh-

Havittaminen fi

group.com laitteesi tuotesivulta ja huoltosivulta
kayttoohjeen ja lisddokumenttien kohdasta.

11.1 Mallinumero (E-nro) ja
valmistusnumero (FD)

Mallinumero (E-nro) ja valmistusnumero (FD) on merkitty
koneen tyyppikilpeen.

Tyyppikilpi [0ytyy:

= |aitepassista.

= keittotason alapuolelta.

Merkitse laitteen tiedot ja huoltopalvelun puhelinnumero
muistiin, niin l0ydat ne taas nopeasti.

12 Havittaminen

12.1 Kaytosta poistetun laitteen
havittaminen

Ympariston huomioivan havittdmisen avulla arvokkaita
raaka-aineita voidaan kayttdd uudelleen.

1. Irrota verkkojohdon pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise verkkojohto.

3. Sulje kaasuhana.

4. Havita laite ymparistdystavallisesti.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista saat
kodinkoneliikkeista seka paikkakuntasi jatehuollosta
vastaavilta viranomaisilta.

Taman laitteen merkinta perustuu
kaytettyja sahké- ja elektroniikkalaitteita
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE) koskevaan
direktiiviin 2012/19/EU.

Tama direktiivi maarittda kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-
sdannokset koko EU:n alueella.

2
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1 Sikkerhet

Folg sikkerhetsanvisningene nedenfor.

1.1 Generelle merknader

® | es ngye gjennom denne anvisningen.

m Oppbevar veiledningen og produktinforma-
sjonen for senere bruk eller for en senere ei-
er.

m [kke koble til apparatet dersom det har
transportskader.

1.2 Korrekt bruk

Sikkerheten under bruken er kun garantert der-
som monteringen foretas forskriftsmessig i
henhold til monteringsanvisningen. Installate-
ren er ansvarlig for at apparatet fungerer som
det skal pa oppstillingsstedet.

/\ FORSIKTIG - Fare for personskade!

Dette apparatet er kun beregnet pa matlaging.

» Det skal ikke brukes til andre formal, som for
eksempel oppvarming av rom.

Apparatet ma kun brukes:

m for 3 tilberede mat og drikke.

m Under tilsyn. Fglg med konstant under kort-
varige tilberedninger.

m | private husholdninger og omradet rundt
hjemmet

m opp til heyde pa maks 2000 m over havet.

Ikke bruk apparatet:

m P4 bater eller i kjoretoy.

= til oppvarming av rommet.

® med eksternt tidsur eller fijernkontroll.
® ytenders

Kontakt kundeservice for omstilling til en an-
nen gasstype.
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1.3 Begrensning av brukerkretsen

Dette apparatet kan brukes av barn fra og
med 8 ar og av personer med redusert fysis-
ke, sensoriske eller mentale evner eller man-
gel pa erfaring og/eller kunnskap, dersom de
blir overvaket eller har fatt oppleering i en sik-
ker bruk av apparatet og dessuten har forstatt
farene som kan resultere av feil bruk.

Barn méa ikke fa leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke
gjennomfares av barn, med mindre de er
minst 15 ar gamle og er under oppsyn.

Barn under 8 ar méa holdes unna apparatet og
stremkabelen.

1.4 Sikker bruk

/\ ADVARSEL - Eksplosjonsfare!

Gass som strgmmer ut kan fgre til eksplosjon.

FORHOLDSREGLER VED GASSLUKT ELLER

FEIL PA GASSINSTALLASJONEN

» Lukk umiddelbart gasstilferselen eller ven-
tilen pa gassflasken.

» Slukk umiddelbart apen ild og sigaretter.

» Lysbrytere og apparatbrytere ma ikke lenger
betjenes.

» lkke trekk stopsel ut av stikkontakten.

» Bruk ikke telefon eller mobiltelefon i huset.

» Apne vinduer og luft godt ut av rommet.

» Ring kundeservice eller gassleverandaren.

Gass som stremmer ut kan fere til eksplosjon.

Det kan samle seg opp mindre gassmengder

over tid, og de kan antennes.

» Steng gasstilferselens sikkerhetsventil der-
som apparatet ikke er i bruk over lengre tid.



Gass som strgmmer ut kan fgre til eksplosjon.
Dersom flasken med flytende gass ikke star
loddrett, kan flytende propan/butan trenge inn
i apparatet. Da kan det oppsta voldsomme
stikkflammer ved blussene. Komponenter kan
skades og etter hvert bli utette, slik at gass si-
ver ukontrollert ut.
» Ha alltid flasker med flytende gass i loddrett
stilling.

/\ ADVARSEL - Fare for forgiftning!

Ved bruk av gasskokeapparat genereres det

varme, fuktighet og forbrenningsprodukter i

rommet det er installert i. Pass pa at kjgkkenet

er godt ventilert, spesielt nar apparatet er i

bruk.

» Hvis apparatet er i intensiv bruk over en
lengre periode, kan det vaere ngdvendig
med ekstra lufting, f.eks. gkt mekanisk
lufting, om tilgjengelig ekstra lufting for &
transportere forbrenningsproduktene trygt ut
| friluft og samtidig utlufting av romluften.

» Ta kontakt med en fagperson far montering
av en innretning for ekstra lufting.

/N ADVARSEL - Brannfare!

Matlaging med fett eller olje pa koketopper

uten tilsyn kan veere farlig og fare til brann.

» La aldri varm olje og varmt fett veere uten
oppsyn.

» Prov aldri & slukke en brann med vann, men
sla av apparatet og dekk deretter flammene
med et lokk eller et brannteppe.

Apparatet blir sveert varmt.

» Legg aldri brennbare gjenstander oppa
koketoppen eller i umiddelbar naerhet.

» Aldri oppbevar gjenstander pd koketoppen.

Apparatet blir varmt.

» |[kke oppbevar brennbare gjenstander eller
spraybokser i skuffen rett under kokesonen.

» Brennbare gjenstander, f.eks. spraybokser
eller rengjeringsmidler, ma aldri oppbevares
eller brukes under eller like | nerheten av
apparatet.

Platetoppdeksler kan fare til ulykker som falge

av f.eks. overoppheting, antennelse eller sprek-

ker | materialet.

» |kke bruk platetoppdeksler.

Gassbrennere som ikke har kokekar oppa

seg, utvikler sterk varme under bruk. En av-

trekksvifte som er plassert over apparatet, kan
bli skadet eller satt i brann.

» Gassbrennere ma kun brukes med kokekar
oppa seg.

Sikkerhet no

Apparatet blir sveert varmt. Tekstiler og andre

gjenstander kan ta fyr.

» Holder tekstiler, f.eks. kleer eller gardiner,
unna flammene.

» Grip aldri over flammene.

» |kke legg brennbare gjenstander, f.eks. kjok-
kenhandkleer eller aviser, pa, ved siden av
eller bak apparatet.

Gass som stremmer ut, kan bli antent.

» Dersom brenneren ikke er tent etter 10 se-
kunder, ma du sette dreiebryteren pa null og
apne daren eller vinduet i rommet. Vent i
minst ett minutt fer du tenner brenneren pa
nytt.

» Dersom blusset slukner utilsiktet under
matlagingen, setter du dreiebryteren pa null.
Vent i minst ett minutt for du tenner
brenneren pa nytt.

Matvarer kan ta fyr.

» Folg med pa matlagingsprosessen. Korte
matlagingsprosesser skal falges med pa i
sin helhet.

/N ADVARSEL - Forbrenningsfare!
Tilgjengelige deler kan bli varme under bruk.
» Smabarn bgr holdes unna.
Beskyttelsesgitre for koketopper kan fare til
ulykker.

» Bruk aldri beskyttelsesgitre pa koketoppen.
Tomme kokekar blir veldig varme pa gass-
brennere som er i bruk.

» Varm aldri opp tomme kokekar.

Apparatet blir varmt under bruk.

» La apparatet kjgle seg ned fgr rengjaring.

/N ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfgre repara-
sjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til
reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pd apparatets
stramkabel, ma den skiftes ut av produsen-
ten, kundeservice eller av en annen kvalifi-
sert person for & unnga at det oppstéar fare.

En vaskemaskin med skader eller en stremled-

ning med skader er farlig.

» Bruk aldri apparatet hvis det har skader.

» Dra aldri i stramledningen nar du skal koble
vaskemaskinen fra stremnettet. Dra alltid i
pluggen pa stremledningen.

» Hvis vaskemaskinen eller stramledningen er
skadet, ma du dra ut stepselet eller sld av
sikringen i sikringsskapet og stenge gass-
tilferselen umiddelbart.
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no Unngéa materielle skader

» Ta kontakt med kundeservice. - Side 33

Fuktighet som trenger inn, kan forarsake

elektrisk stat.

» |kke bruk dampstréle eller haytrykksspyler
for & rengjore apparatet.

Kabelisolasjonen pa elektriske apparatet kan

smelte ved kontakt med varme apparatdeler.

» La aldri tilkoblingsledningen til elektriske ap-
parater komme i kontakt med varme ap-
paratdeler.

/\ ADVARSEL - Fare for personskade!

Feil eller skader pa apparatet og ukyndige

reparasjoner er farlig.

» Et defekt apparat méa aldri slas pa.

» Dersom apparatet er defekt, ma du trekke ut
stapslet eller sla av sikringen i sikringsbok-
sen, stenge gasstilfarselen og tilkalle
kundeservice.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere repara-
sjoner pa apparatet og skifte ut skadde
gassledninger.

Sprekker eller brudd i glassplaten medferer

fare.

» Alle brennere og elektriske varmeelementer
ma slas av umiddelbart, og apparatet méa
kobles fra stramforsyningen.

» Steng gassitilfarselen.

» |kke bergr apparatets overflate.

» |kke bruk apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice.

Kokekarsterrelser som ikke passer, kokekar

med skader eller som plasseres feil, kan fore

til alvorlige personskader.

» Folg merknadene om kokekar.

Nar blussene slas pa, oppstar det gnister pa

tennpluggene.

» Bergr aldri tennpluggene idet blussene ten-
nes.

Dersom det ikke gar an a vri pa en betjenings-
knapp, eller hvis den er lgs, ma den ikke bru-
kes.

» Henvend deg straks til kundeservice slik at
betjeningsknappen kan repareres eller byt-
tes.

Et apparat med opprevet eller knust overflate

kan forarsake kuttskader.

» |kke bruk apparatet dersom det har en
opprevet eller knust overflate.

/N ADVARSEL - Fare: magnetisme!

Obs! Magnetisme
&Personer med pacemaker ma veere for-

siktige

Det er satt inn permanente magneter |

sokkelen til betjeningselementene og be-

tieningselementene. Magnetene kan pavirke
elektroniske implantater, f.eks. pacemakere el-
ler insulinpumper.

» Personer med elektroniske implantater ma
holde en minsteavstand pa 10 cm til de
magnetiske betjeningselementene og
sokkelen til betjeningselementene.

» Beer aldri sokkelen til betjeningselementene
og betjeningselementene pa kroppen.

/N ADVARSEL - Kvelningsfare!

Barn kan fa emballasjen over hodet eller vikle
seg inn i den og kveles.

» Hold emballasjen borte fra barn.

» Barn ma ikke fa leke med emballasjen.
Barn kan puste inn eller svelge smadeler og
bli kvalt.

» Hold smadeler borte fra barn.

» |kke la barn leke med sméadeler.

2 Unnga materielle skader

OBS

Heten kan forarsake skader pé tilgrensende apparater

eller mabler.

Dersom apparatet brukes over lengre tid, oppstar det

varme og fuktighet.

» Apne et vindu eller sl péa et avtrekk som fgrer ut i det
fri.

Oppmagasinering av varme kan skade apparatet.

» |kke bruk to brennere eller varmekilder til ett og
samme kokekar.

» |kke bruk grillplater, leirgryter osv. pa full effekt over
lang tid.
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Oppmagasinering av varme kan skade betjenings-

elementene.

» Store kokekar ma ikke brukes pa brennerne i neerhe-
ten av dreiebryterne.

Dersom en dreiebryter er i feil stilling, kan dette fore il

funksjonsfeil.

» Sett alltid dreiebryteren i nullstilling nar apparatet ikke
er i bruk.

Uforsiktig behandling av kokekaret kan skade appara-

tets overflate.

» Handter kokekarene forsiktig nar de star pa
koketoppen.

» |kke legg tunge gjenstander pa koketoppen.



Dersom man skyver pa kokekaret, kan glasset fa riper.

» Loft kokekaret nar du skal flytte pa det.

Harde eller spisse gjenstander som faller ned pa

koketoppen, kan forarsake skader.

» |kke la harde eller spisse gjenstander falle pa
koketoppen.

» |kke stgt mot noen av kantene pa koketoppen.

Miljgvern og innsparing nho

Glasset ripes opp av salt sukker eller sand, som kan

drysse fra grennsaker.

» lkke bruk koketoppen som arbeidsflate eller oppbeva-
ringssted.

Smeltet sukker eller matvarer med hayt sukkerinnhold

kan skade glasset.

» Fjern overkok umiddelbart med en glasskrape.

3 Miljevern og innsparing

3.1 Energisparing
Dersom du fglger disse anvisningene, forbruker
maskinen enda mindre strgm.

Velg en brenner som passer til grytestarrelsen. Sett
kokekaret midt pa kokesonen.
Tips: Kokekarprodusentene oppgir ofte diameteren pé

kokekarets overkant. Den er starre enn bunndiameteren.

v Upassende kokekar, eller kokesoner som ikke er full-
stendig tildekket, forbruker mye energi.

Sett pa et lokk som passer til gryten.
v Nar du koker uten lokk, trenger apparatet betydelig
mer energi.

Ta av lokket sa sjelden som mulig.
v Nar du lgfter pa lokket, slipper mye energi ut.

Bruk glasslokk.

v Ved & bruke glasslokk kan du se ned i gryten, uten &
matte lofte pa lokket.

Bruk kokekar som passer til mengden matvarer.
v Store kokekar med lite innhold forbruker mer energi
til oppvarmingen.

Kok med lite vann.
v Jo mer vann som befinner seg i kokekaret, desto mer
energi forbrukes til oppvarmingen.

Still inn et lavere effekttrinn i rett tid.
v Velger du for hgyt viderekokingstrinn, slgser du med
energi.

3.2 Avfallsbehandling av emballasje

Emballasjematerialene er miljgvennlige og resirkulerba-
re.

» Kildesortér de enkelte komponentene etter type avfall.

4 Bli kjent med

4.1 Dreiebryter

Med dreiebryterne kan starrelsen pa blusset stilles inn
trinnvis pa forskjellige koketrinn.

<O
9

mo

Brenner som hgrer til dreiebryteren.

° Brenner av.

9 Hoyeste effekt og elektrisk tenning av blus-
set.

1 Laveste effekt.

Avtakbar dreiebryter

Du kan ta av dreiebryteren til apparatet.
Dreiebryteren [al er magnetisk forbundet til dreie-
bryterens sokkel [bl.

Trekk dreiebryteren av ovenifra.

Merk: Aldri fiern sokkelen til dreiebryteren bl og dens
holder [€l. Kun kundeservice kan sette inn igjen sokkelen
til dreiebryteren og holderen.

For & sette pa dreiebryteren, trykk den pé stedet den
satt opprinnelig.

Tips: Magnetene kan skade magnetiske datamedier og
forstyrre fijernsynsapparater og monitorer. Hold magne-
tiske datamedier unna dreiebryteren til apparatet, for ek-
sempel kredittkort eller andre kort med magnetstriper,
fiernsynsapparater og monitorer.
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no Tilbehor

Dualwok-flerkronebrenner

Med dualwok-flerkronebrenneren kan du regulere de
indre og ytre blussene uavhengig av hverandre.

<O

5
Koke- Betydning
trinn
9 Indre og ytre bluss pa maks. effekt.
4 Ytre bluss pa min. effekt, indre bluss pa
maks. effekt.
3 Indre bluss pa maks. effekt.
1 Indre bluss pa min. effekt.

4.2 Brenner

Her finner du en oversikt over brennerens komponenter.

Brennerlokk

Gassring

Brennerelementbunn

ﬂ Termoelement for blussovervakning

Tennstift

4.3 Rister

Legg pa ristene riktig. — Side 2

Sett kokekaret korrekt pa risten. Kokekaret ma aldri set-
tes rett pa brenneren.

Ristene ma alltid tas av forsiktig.

Tips: Ved hjelp av forskriftsmessig rengjering kan du
fierne de metallrestene som blir igjen pa risten nar det
beveges pa enkelte kokekar.

— "Rengjering og pleie", Side 30

5 Tilbehor

Tiloehar kan kjgpes hos kundeservice, hos forhandleren eller pa Internett. Bruk bare originalt tilbehar, ettersom dette

er ngyaktig tilpasset apparatet.

Tiloehar er apparatspesifikt. Oppgi alltid den ngyaktige betegnelsen (E-nr.) pd apparatet nar du kjgper tilbehgr.

— Side 33

Du kan fa mer informasjon om hvilket tilbehgr som finnes for apparatet ditt i katalogen var, i nettbutikken eller hos

kundeservice.
siemens-home.bsh-group.com

Tilbehor Beskrivelse

Bruk

Wokring

= Ma kun brukes pa flerkronebrenneren.

= M3 alltid brukes ved kokekar med hvelvet
bunn.

= Anbefales for a forlenge apparatets levetid.

Simmer Plate

= Brukes til koking pa svak varme.

= Settes pa risten med utbuktningene oppo-
ver, aldri rett pa brenneren.

= Bruk sparebrenneren eller den halvraske
brenneren. Bruk den bakre brenneren der-
som du har flere halvraske brennere.

Installasjonstilbeher

Bruk installasjonstilbehgr til kombinasjon
av apparater av samme merke.
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Grunnleggende betjening no

6 Grunnleggende betjening

6.1 Tenning av gassbrennerne
Brennerne pa koketoppen tennes automatisk.

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Gass som strgmmer ut, kan bli antent.

» Dersom brenneren ikke er tent etter 10 sekunder, ma
du sette dreiebryteren pa null og dpne deren eller
vinduet i rommet. Vent i minst ett minutt fer du tenner
brenneren pa nytt.

» Dersom blusset slukner utilsiktet under matlagingen,
setter du dreiebryteren pa null. Vent i minst ett minutt
for du tenner brenneren pa nytt.

OBS

Dersom du vrir dreiebryteren direkte mellom stilling ®
og 1, kan det oppsté feilfunksjon.

» Derfor ma du aldri vri dreiebryteren rett fra stilling @ til
stilling 1 og omvendt.

1. Trykk inn dreiebryteren for valgt brenner og vri den
mot klokken til hayeste trinn.
Hold dreiebryteren inne.

v Det gnistrer pa alle brennerne, og blusset tennes pa
den utvalgte brenneren.

2. Vent noen sekunder og slipp opp dreiebryteren.

— "Sikkerhetssystem”, Side 29

3. Vri dreiebryteren til gnsket trinn.

4, Dersom brenneren ikke tennes, ma du vri dreie-
bryteren til av-stilling sla av brenneren og gjenta de
stegene som er beskrevet ovenfor. Denne gangen
holder du dreiebryteren lenger inne (inntil 10 se-
kunder).

Merk

Overhold fglgende anvisninger for & sikre at apparatet
fungerer som det skal:

= Brennerdelene og risten ma veere lagt pa riktig.

= Brennerlokkene ma ikke forbyttes.

= Brennerhullene og brennersporene ma veere rene for
at blusset blir korrekt.
— "Anbefalinger for rengjoring”, Side 30

6.2 Sikkerhetssystem

Sikkerhetssystemet (termoelement) hindrer gass-
stremmen dersom flammene slukner utilsiktet. For &
tenne brenneren ma du aktivere systemet som muliggjer
gass-stremmen.

1. Tenn brenneren uten a slippe opp dreiebryteren.
v Blusset tennes.
2. Hold dreiebryteren helt inne i ytterligere 4 sekunder.

6.3 Tenning av gassbrennerne for hand

Ved strambrudd kan du ogsa tenne brennerne for hand.

1. Trykk inn dreiebryteren for valgt brenner og vri den
mot klokken til hayeste trinn.

2. Hold en lighter eller en flamme (fra lighter, fyrstikk
osv.) mot brenneren.

6.4 Sla av et bluss
» Vri dreiebryteren med klokken til e.

6.5 Normale foreteelser ved bruk

Dette er normalt for apparatet:

= |ett hvesing fra den tente brenneren

= |uktdannelse ved farste gangs bruk Denne lukten
forsvinner etter en viss tid.

= oransjefarget bluss Dette skyldes stgv i omgivelsene,
vaeskesgl osv.

= en smellende lyd noen sekunder etter at brenneren er
slatt av Dette kommer av at sikkerhetssystemet slas
pa.

— "Sikkerhetssystem”, Side 29

7 Kokekar

Disse anvisningene hjelper deg med & spare energi og
unngéa skader pa kokekarene.

7.1 Egnet kokekar

Bruk kun kokekar med passende diameter. Kokekaret ma ikke stikke utover kanten pa koketoppen.
Aldri bruk sma kokekar pa de store brennerne. Blussene ma ikke bergre sideveggene i kokekaret.

Brenner Minste diameter pa bunnen av koke- Maks. diameter pa bunnen av koke-
karet (cm) karet (cm)
Wok-flerkronebrenner 22 30

Kokekar med hvelvet bunn ma kun brukes pa
flerkronebrenneren.

= Koketoppen ma ha flerkronebrenner og wokring.
= Wokringen ma veere plassert riktig.

— "Tilbehar", Side 28

7.2 Bruk av kokekar

Hvilke kokekar som velges og hvordan de plasseres,
pavirker sikkerheten og energieffektiviteten for appara-
tet.

— "Energisparing”, Side 27
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no Anbefalte innstillinger for matlaging

/\ ADVARSEL - Brannfare!

Brennbar innredning kan ta fyr.

» Sarg for at det er minst 50 mm avstand mellom koke-
karet og brennbar innredning.

Kokekaret kan velte der-
som det ikke star i midten

Plasser kokekaret ordent-
lig i midten over

Ikke bruk deformerte koke- Deformerte kokekar star
kar. Bruk kun kokekar ikke stabilt pa koketoppen
med flat og tykk bunn. og kan velte.

brenneren. over brenneren.
Sett kokekaret korrekt pd  Kokekaret kan velte der-
risten. som det settes rett pa

brenneren.

8 Anbefalte innstillinger for matlaging

Med dreiebryterne pa apparatet kan du stille inn starrel-
sen pa blusset pa forskjellige effekttrinn fra 1 til 9.
Tilberedningstider og effekttrinn avhenger av matvare-
type, vekt og kvalitet og gasstypen som brukes, samt
kokekarets materiale.

Tips

= Tilberedningstips

- Nar du koker suppe, kremete retter, linser eller
kikerter, legger du alle ingrediensene samtidig i
kokekaret.

- Ved steking i panne varmer du opp oljen farst. S&
snart du begynner & steke, skal du holde tempera-
turen konstant og justere effekttrinnet etter behov.
Hvis du skal tiloerede flere porsjoner, ma du hele
tiden vente til temperaturen er nadd igjen. Snu ma-
ten regelmessig.

= For a redusere tilberedningstiden:

— Bruk trykkoker til koking av kremete retter og belg-
frukter. Ved bruk av trykkoker er det viktig a falge
produsentens anvisninger.

- Vann ma koke fer du tilsetter pasta, ris eller pote-
ter. Deretter tilpasser du effekttrinnet for & fortsette
tilberedningen.

- Legg alltid pa lokk nar du skal koke poteter og ris.

Koke- Tilberedning av retter
trinn
7-9 = Begynne pa tilberedningsprosessen: pas-

ta, supper, kremete retter, paella, belgfruk-
ter, risengrynsgret.

= Fritering i olje: tempura-grgnnsaker,
kroketter, pommes frites, potetomelett,
snitsel, dypfryste varer, bakverk.

= Steking med lite olje: fransk omelett, biff,
biff stroganoff.

= Steking, bruning: grennsaker, kjatt.

4-6 = Fortsette pa tilberedningsprosessen: pas-
ta, supper, kremete retter, paella, belgfruk-
ter, risengrynsgrat.

= Fritering med lite olje: hamburger, palser,
grillet laks, karbonader.

= Gryterett, grytestek: ragu, gulasj, ratatouil-
le.

= Tilberedning pa middels temperatur: oste-
saus, béchamel, carbonara, napolitana,
pudding, crepes.

= Opptining: dypfryste matvarer.

Koke- Tilberedning av retter
trinn
9 = Koke opp vann

= Tilberedning i vannbad: sukkerbrgd,
pudding, bradpudding.

= Steking pa hey temperatur: asiatiske ret-
ter.

1-3 = Ferdigkoking: ris, paella, belgfrukter,
risengrynsgrat.
= Damping: fisk, grennsaker.
= Oppvarming og varmholding: ferdigretter.

1 Smelting: smer, sjokolade, gelatin, honning,
karamell.

9 Rengjoring og pleie

Rengjer og vedlikehold vaskemaskinen omhyggelig, slik
at den holder seg funksjonsdyktig i lang tid.

9.1 Rengjoringsmiddel

Egnet rengjeringsmiddel fas hos kundeservice eller i var
nettbutikk siemens-home.bsh-group.com.

OBS

Uegnede rengjeringsmidler kan skade apparatets over-
flater.

» |kke bruk sterke eller skurende rengjgringsmidler.

9.2 Anbefalinger for rengjoring
Rengjer alle apparatets deler etter hver bruk.
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» |kke bruk sape eller industrielt rengjaringsmiddel.

» |kke bruk stalull eller skuresvamper.

» |kke bruk kniver eller skarpe gjenstander til & fijerne
torkede matrester fra koketoppen.

» |kke bruk kniver eller skarpe gjenstander til & rengjore
forbindelsen mellom glasset og brennerdekslene, me-
tallprofilene eller glass eller aluminiumsplatene.

» |kke bruk damprensere.



Merk: Veer obs pa informasjonen om rengjeringsmidlene.

— "Rengjeringsmiddel", Side 30

Generell informasjon

= |a apparatet kjgle seg ned fer rengjering.

m Etter rengjoring, terk alle apparatets deler av med en
myk klut. Hvis det fortsatt finnes vanndraper eller rest-

Utbedring av feil no

fuktighet nar tiloeredningen starter, kan det oppstéa
overflateskader.

= Sett apparatets deler ordentlig pa plass igjen, og
pass pa at overflatene ikke blir skadet.
— "Bli kient med", Side 27

Del Anbefalt rengjoringsprosedyre

Kommentarer

Apparatets overflate  Vask med svamp, vann og sape.

Fijern veeskesal med en gang. Det gjor at matrester ikke
brenner seg fast.

Betjeningselementene kan fjernes for enklere rengjo-
ring. Aldri fiern sokkelen til betjeningselementene eller
holderen dens.

— "Avtakbar dreiebryter”, Side 27

Kontroller at sokkelen til betjeningselementene og hol-
deren dens sitter som den skal etter rengjaringen.

Betjeningselementer  Rengjeres med en fuktig svamp-

klut og varmt sapevann.

Betjeningselementene kan fjernes for enklere rengje-
ring. Fjern aldri sokkelen til betjeningselementene eller
sokkelens holder.

— "Avtakbar dreiebryter”, Side 27

Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin eller dyppes i vann,
fordi det kan fare til skader.

Ikke bruk skurende eller etsende produkter som sitron-
syre, eddik, kraftige rengjgringsmidler eller rensemiddel
for glasskeramikk.

Rister Rengjering for hand = Ta av ristene forsiktig.
= Skrubb dem med en ikke-me- = Rengjer omradet rundt gummiputene forsiktig. Dersom
tallisk begrste eller en ripefri gummiputene lgsner, kan risten skrape opp
skuresvamp og sapevann. koketoppen.
Rengjering i oppvaskmaskin: Rengjering i oppvaskmaskin:
= Rengjaring med maksimalt = Bruk det rengjgringsmiddelet som oppvaskmaskin-
60 °C. produsenten anbefaler.
= Ved mye smuss, rengjer risten pa forhand.
= Nar skyllingen er ferdig, ta ristene ut av opp-
vaskmaskinen og fjern enhver rest av fuktighet.
Tips: Ristene kan bli misfarget ved bruk og rengjering.
Misfargingen pavirker ikke bruken.
Brenner Skrubb dem med en ikke-me- = M4 ikke vaskes i oppvaskmaskin.

tallisk berste eller en ripefri skure-

svamp og sapevann.

Brennerlokkene ma ikke forbyttes.
Beveg brennerlokket forsiktig frem og tilbake til den gar
i inngrep i utstikkene péa brenneren.

Termoelementer/tenn-
stifter

Rengjer dem med en liten ikke-
metallisk berste.

Rengjer forsiktig. Termoelementer og tennstifter er
gmfintlige.

Ikke veet termoelementet og tennstiften. For mye
fuktighet kan fgre til at brenneren ikke tennes.

10 Utbedring av feil

Du kan selv utbedre sma feil pa apparatet. Benytt deg av informasjonen om feilsgking fer du tar kontakt med
kundeservice. P4 den maten unngér du ungdige kostnader.

/N ADVARSEL - Fare for personskade!
Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa apparatet.

» Ta kontakt med kundeservice dersom apparatet er defekt.

— "Kundeservice", Side 33
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no Utbedring av feil

/\ ADVARSEL - Fare for elektrisk stot!

Ukyndige reparasjoner er farlig.

» Kun oppleert fagpersonell skal utfere reparasjoner pa maskinen.

» Det méa kun brukes originale reservedeler til reparasjon av maskinen.

» Dersom det oppstar skader pa apparatets streamkabel, ma den skiftes ut av produsenten, kundeservice eller av en
annen kvalifisert person for & unngéa at det oppstar fare.

10.1 Funksjonsfeil

Feil

Arsak og feilsgking

Feil pa den generelle elektriske
driften.

Sikringen er defekt.
» Kontroller sikringen i sikringsskapet.

Automatisk sikring eller jordfeilbryter er utlgst.
» G4 til sikringsskapet og sjekk om en automatsikring eller jordfeilbryter er utlgst.

Stopselet pa streamledningen er ikke satt i.
» Koble apparatet til stremnettet.

Svikt pa stramforsyningen.
» Kontroller om lyset i rommet eller andre apparater i rommet virker.

Den elektriske tenningen fungerer
ikke.

Det er matrester eller smuss mellom tennstiften og brenneren.
» Rengjar mellomrommet mellom tennstiften og brenneren.

Brennerdelene er vate.
» Tork brennerdelene grundig.

Brennerdelene er plassert feil.
» Plasser brennerdelene riktig.

Apparatet er ikke jordet, det er feil tilkoblet eller jordkabelen er skadet.
» Kontakt en elektriker.

Blusset er uregelmessig.

Brennerdelene er plassert feil.
» Plasser brennerdelene riktig.

Apningene pa brenneren er tilsmusset.
» Rengjer og terk apningene pa brenneren.

Brennerflammer er store eller
ustabile.

Gassen strgmmer inn i apparatet med for hgyt trykk.

1. Sla av apparatet.

2. Ta kontakt med en autorisert installater og be vedkommende om & sjekke
regulatoren pa gassflasken eller den flytende gasstanken.

Tips: For & unngéa skader pa grunn av for hgyt trykk, kan du installere en over-
trykkssiking som begrenser eller stenger gasstilfarselen hvis regulatoren pa gass-
flasken eller den flytende gasstanken svikter.

Gass-strammen virker ikke
normal, eller det kommer ikke
noe gass ut.

Gasstilfgrselen er stengt av en mellomventil.
» Apne mellomventilene.

Det lukter gass pa kjgkkenet.

En dreiebryter er apnet.
» Lukk dreiebryteren.

Gassledningen til apparatet er ikke tett.

1. Steng gasshovedkranen.

2. Luft rommet.

3. Kontakt omgéende en autorisert installater som kan kontrollere gassanlegget
0g utstede installasjonssertifikat.

4. |kke bruk apparatet for du er sikker pa at det ikke lekker gass fra hverken an-
legget eller apparatet.

Blusset slar seg av med en gang
du slipper dreiebryteren.

Dreiebryteren er ikke holdt inne lenge nok.
1. Fortsett & holde dreiebryteren inne noen sekunder etter at blusset er tent.
2. Trykk dreiebryteren bestemt inn.

Apningene pa brenneren er tilsmusset.
» Rengjer og terk apningene pa brenneren.
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Kundeservice no

11 Kundeservice

Innenfor E@S far du funksjonsrelevante original-reserve-
deler i samsvar med gjeldende gkodesigndirektivet hos
var kundeservice i minst 10 ar fra apparatet bringes ut
pa markedet.

Merk: | rammen av produsentens garantivilkar er bruk
av kundeservice gratis.

Du finner detaljert informasjon om garantitid og
garantivilkar i ditt land ved & skanne QR-koden i det
vedlagte dokumentet om servicekontakter og garanti,
hos kundeservice, forhandler eller pa nettsiden var.

Nar du tar kontakt med kundeservice, trenger du
produktnummer (E-Nr.) og produksjonsnummer (FD) for
apparatet.

Du finner kontaktinformasjonen til kundeservice ved a
skanne QR-koden i det vedlagte dokumentet om
servicekontakter og garanti eller pa nettsiden var.

Du finner informasjonen i henhold til forskrift EU)
66/2014 og (EU) 2023/826 pa nettet under siemens-
home.bsh-group.com pa produktsiden og servicesiden
til apparatet ditt, i bruksanvisningen og tilleggsdokumen-
ter.

11.1 Produktnummer (E-Nr.) og
produksjonsnummer (FD)

Du finner produktnummeret (E-Nr.) og produksjonsnum-
meret (FD) pa apparatets typeskilt.

Typeskiltet finner du:
= pa apparatpasset.
= pa undersiden av platetoppen.

Du kan skrive ned opplysningene, slik at du har data for
apparatet og telefonnummeret til kundeservice raskt til-
gjengelig nar du trenger dem.

12 Avfallsbehandling

12.1 Avfallsbehandling av gammelt apparat

Med miljgvennlig avfallsbehandling kan verdifulle rastof-
fer gjenvinnes.

1. Trekk ut stramkabelens stgpsel.

2. Kapp av stramkabelen.

3. Steng gassventilen.

4, Kast apparatet pa en miljgvennlig mate.
Du kan innhente informasjon om aktuelle muligheter
for avfallsbehandling hos en spesialisert forhandler el-
ler hos kommuneadministrasjonen der du bor.

Dette apparatet er klassifisert i henhold
til det europeiske direktivet 2012/19/
EU om avhending av elektrisk- og
elektronisk utstyr (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet angir rammene for innlevering
0g gjenvinning av innbytteprodukter.

2
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1 Sikerhet

FOlj s@kerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmé@nna anvisningar

® | 3s igenom anvisningen noga.

® FOrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till nas-
ta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-
sig montering enligt monteringsanvisningen. In-
stallatdéren ansvarar for en felfri funktion pa
uppstallningsplatsen.

A\ FORSIKTIGT — Risk fér personskador!!

Enheten ar avsedd for matlagning.

» Den far inte anvandas for annat som t.ex.
rumsuppvarmning.

Anvand bara enheten for:

m {Or att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® j privata hushall och hemmiljo.

= ypp till 2000 m hojd dver havet.

Anvand inte apparaten:

pa batar eller i fordon.

® SOM rumsuppvarmning.

= med en extern timer eller en fjarrkontroll.
= ytomhus

Kontakta service om du behdver stalla in enhe-
ten for annan gastyp.
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1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar
och aldre och av personer med begréansad fy-
sisk, sensorisk eller mental fdrméaga eller brist
pa erfarenhet och/eller kunskap savida detta
sker under uppsikt eller om de undervisats |
hur man sakert anvander apparaten och for-
statt de faror som kan uppsta i samband med
felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoéring och anvandarskoétsel far inte utféras
av barn om de inte ar minst 15 ar gamla och
star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nérhe-
ten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Saker anvandning

N\ VARNING - Explosionsrisk!!

Gas som strommar ut kan orsaka explosion.

ATGARDER VID GASLUKT ELLER FEL | GA-

SINSTALLATIONEN

» Stdng omedelbart av gastillférseln eller
stang gasflaskans ventil.

» Slack omedelbart dppen eld och cigarretter.

» Anvand inte langre ljus- och apparatkontak-
ter.

» Ta inte ut stickkontakter ur eluttag.

» Anvand inte telefoner eller mobiltelefoner i
byggnaden.

» Oppna fénstren och vadra ut utrymmet.

» Ring kundtjansten eller gasleverantoren.

Gas som strommar ut kan orsaka explosion.

Sma mangder gas kan ansamlas under en

langre tid och antandas.

» Om apparaten inte ska anvandas under en
langre tiden maste gastillférseln stangas.



Gas som strommar ut kan orsaka explosion.
Om gasolflaskan inte star lodratt kan flytande
propan/butan komma in i apparaten. Da kan
héftiga lagor sla ut fran brénnarna. Komponen-
ter kan bli skadade och med tiden bli otata sa
att gas kan stromma ut okontrollerat.

» Anvand alltid gasolflaskor i lodrat stallning.

/N VARNING - Férgiftningsrisk!!

Gashallen genererar varme, fukt och forbran-

ningsrester i det rum den installerats i och an-

vands. Se till sa att kdksventilationen ar bra,
framférallt nar du anvander enheten.

» Langre, intensiv anvandning av enheten kan
krava mer ventilation som t.ex. 6kad ev. me-
kanisk ventilation, extraventilation for att sa-
kert evakuera (ut) forbranningsresterna och
samtidigt ge Okad luftvaxling i rummet.

» Anlita behorig montdr for installation av extra
ventilation.

/N VARNING - Brandrisk!!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sddan brand med
vatten, utan sld av enheten och kvav sedan
lAgorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Enheten blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara féremal pa eller direkt
vid héllen.

» Forvara aldrig féremal pa hallen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig brannbara foremal eller spray-
flaskor i lador direkt under spishéllen.

» Forvara eller anvand aldrig brannbara fore-
mal, t.ex. sprayburkar eller rengéringsmedel.
under spisen eller i dess omedelbara narhet.

Overtackning av spishdllen kan orsaka olyck-

or, t.ex. genom overhettning, antandning eller

material som spracks.

» Tack aldrig Over spishallen.

Tanda gasbrannare utan kastrull, gryta eller

panna utvecklar mycket varme. Flakten ovan-

for kan bli skadad eller boérja brinna.

» Anvand bara gasbrannarna med kastrull,
gryta eller panna.

Spisen blir mycket varm, textilier och andra f6-

remal kan antandas.

» Hall textilier, t.ex. klader eller gardiner, borta
fran lagorna.

» Strack dig aldrig in dver lagorna.

Sakerhet sv

» Lagg inga brannbara foremal, t.ex. diskhand-
dukar eller tidningar, pa, bredvid eller bakom
spisen.

Utstrommande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder,
vrid vredet till nollage och 6ppna dorren eller
fonstret i rummet. Vanta minst en minut in-
nan du tander brannaren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning,
vrid vredet till nollage. Vanta minst en minut
innan du tander brannaren igen.

Livsmedel kan bdrja brinna.

» Overvaka tillagningen. Overvaka alltid korta
sekvenser.

/\ VARNING - Risk fér brannskador!!

Kontaktdelar kan bli heta vid anvandning.

» Hall smabarn borta.

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand aldrig hallskydd.

Tomma kastruller, grytor och pannor blir jatte-

varma om de star pa tdnda gasbrannare.

» Varm aldrig upp tomma kastruller, grytor och
pannor.

Enheten blir varm vid anvandning.

» Lat enheten svalna innan du rengér den.

/N VARNING - Risk for elstotar!!

Obehoriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far
reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalre-
servdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska férhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga kva-
lifikationer.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Sl inte pd skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte sladden.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
sakringen i proppskapet och stang gasan-
slutningen om maskin eller sladd ar skada-
de.

» Ring service. - Sid. 42

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengoring eller hdgtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smaélta vid

kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisdelar.
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sv Undvika sakskador

A\ VARNING - Risk for personskador!!

Fel eller skador pa apparaten och osakkunni-

ga reparationer ar farliga.

» Sla aldrig pa trasig enhet.

» Om spisen ar defekt maste du ta ut natstick-
kontakten eller stanga av sakringen i sak-
ringsboxen, stdnga gastillférseln samt kon-
takta kundtjansten.

» Bara utbildad yrkespersonal far reparera ap-
paraten och byta skadade gasledningar.

Sprickor och brott pa glasskivan ar farliga.

» Sla genast av alla brannare och varmeele-
ment och gor enheten stromlos.

» Stang av gasanslutningen.

» ROr inte enhetens ovansida.

» Anvand inte enheten.

» Ring service!

Olampliga kokkarlsstorlekar och skadade eller

felplacerade kokkéarl kan orsaka svara person-

skador.

» FOlj anvisningarna for kokkarl.

Det slar gnistor vid tandstiften nér du slar pa

brannarna.

» R&r aldrig tandstiften vid brannartandning.

Anvand inte vredet om det inte gar att vrida el-

ler sitter 10st.

» Kontakta service direkt och fa vredet repare-
rat eller bytt.

Om apparaten yta ar sprucken eller trasig

finns risk for skarskador.

» Anvand inte apparaten om ytan ar sprucken
eller trasig.

N\ VARNING - Fara! Magnetism!!

Se upp! Magnetfalt
& Personer med pacemaker maste se

upp

Vredsocklar och kontroller innehaller perma-

nentmagneter. Magneter kan paverka elektro-

niska implantat som t.ex. pacemaker och insu-
linpumpar.

» Personer med elektroniska implantat maste
halla 10 cm minimiavstand till de magnetiska
vredsocklarna och kontrollerna.

» Ha inte de magnetiska vredsocklarna och
kontrollerna pa dig.

A\ VARNING - Kvéavningsrisk!!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateria-
let.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smadelar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

2 Undvika sakskador

OBS

Varmen kan skada intilliggande enheter och stommar.

Anvander du enheten lange, sa genererar det vrme

och fuktighet.

» Oppna ett fonster sld pa flakt med evakuering.

Den ackumulerade varmen kan skada enheten.

» Anvand inte tva brannare eller varmekallor till samma
kastrull, gryta eller panna.

» Anvand inte stekbord, lergrytor osv. for lange pa max-
effekt.

Den ackumulerade varmen kan skada kontrollerna.

» Anvand inte stora kastruller, grytor pa brannare nara
vreden.

Fel vredlage ger funktionsstérningar.

» Vrid alltid vredet till nollaget nér du inte anvander en-
heten.

Slarvig behandling av kastrull, gryta eller panna kan ska-

da enhetens yta.

» Hantera kastrullerna, grytorna och pannorna som star
pa hallen forsiktigt.
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» Lagg inga tunga saker pa hallen.

Du kan repa glaset nar du flyttar kastrullen, grytan eller

pannan.

» Lyft kastruller, grytor och pannor i stéllet for att skjuta
runt dem.

Du kan skada hallen om du tappar harda eller vassa f6-

remal pa den.

» Tappa inte harda eller vassa féremal pa hallen.

» Stot inte emot hallkanterna.

Salt, socker eller sand som faller av gronsaker kan repa

glaset.

» Anvand inte hallen som arbets- eller avstallningsyta.

Smalt socker eller livsmedel med hdg sockerhalt kan

skada glaset.

» Ta genast bort mat som har kokat 6ver med en glas-
skrapa.



Miljoskydd och sparsamhet sv

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Spara energi

Om du féljer anvisningarna férbrukar maskinen mindre
effekt.

Véalj en brannare som passar till kastrullstorleken. Stall

kokkérlen centriskt.

Tips!: Kokkarlstillverkarna uppger ofta kastrullens topp-

diameter. Den ar ofta storre &n bottendiametern.

v Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte &r helt
tackta forbrukar mycket energi.

Anvand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
v Kokning utan lock goér att enheten drar avsevért mer
effekt.

Lyft locket sa lite som méjligt.
v Du slapper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.

v Du kan se ned igenom kastrullens, grytans glaslock
utan att lyfta pa det.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

v Stor gryta med lite i kraver mer effekt vid uppvarm-
ning.

Tillaga med lite vatten.
v Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid tidigt ned till 1&gre effektlage.
v For hogt effektlage vid fortsatt tillagning sldsar effekt

3.2 Forpackningsmaterialet
Forpackningsmaterialen &ar miljévéanliga och atervin-
ningsbara.

» Kallsortera och omhénderta de olika bestandsdelar-
na.

4 Lar kanna

4.1 Vred

Det gar att stegvis stélla in hur stor laga du vill ha med
vredens olika effektlagen.

<O
9

m0

Brannaren som hor till vredet.

Brannare av.

Maxeffekt och brannareltdndning.

|| e

Lagsta effekt.

Avtagbara vred

Det gar att ta av vreden pa enheten.
Vredet [a] &r magnetfast vid vredsockeln [bl.
Dra av vredet uppat.

Notering: Ta aldrig bort vredsockel [b] och faste [cl. Det
ar bara service som kan sétta i vredsockel och faste
igen.

@ ©)

= b

[amg N

Sétt pa vredet genom att trycka dit det dar det satt forut.

Tips!: Magneter kan skada magnetiska datamedier och
stora TV och monitorer. Hall magnetiska datamedier
som t.ex. kreditkort och liknande magnetkort, TV och
monitorer borta frdn enhetens vred.

37



sv Tillbehor

Dubbel wokbrannare

P4 dubbla wokbrénnare kan du reglera inre och yttre
brannarringarna oberoende av varandra.

<O

5
Effektla- Betydelse
ge
9 Inre och yttre brannarringen pa maxeffekt.
4 Yttre brénnarringen pa minimieffekt, inre pa
maxeffekt.
3 Inre brannarringen pa maxeffekt.
1 Inre brannarringen pd minimieffekt.

4.2 Brannare

Har finns en dversikt dver brannarens bestandsdelar.

Brannarlock
Spridare
Spridarbotten

ﬂ Termoelement for lagévervakning

Tandning

4.3 Galler

Lagg i gallren ratt.—» Sid. 2

Satt kastrullen, grytan eller pannan ratt pa gallret. Stall
aldrig kastrullen, grytan eller pannan pa direkt pa bran-
narna.

Ta alltid av gallren férsiktigt.

Tips!: Du far bort metallresterna som fastnar pa gallren
nar du flyttar kastruller, grytor och pannor med den van-
liga rengoéringen.

— "Rengdring och skdtsel”, Sid. 40

5 Tillbehor

Tillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa Internet. Anvand bara originaltilloehor, de &r perfekt anpassade till

enheten.

Tillbehoren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteckning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller. — Sid. 43
Du hittar tillgéngliga tillbehér till din enhet i var katalog, onlineshop eller hos service.

siemens-home.bsh-group.com

Tillbehor Beskrivning Anvéandning
Wokgaller = Anvand bara pa den dubbla wokbrannaren.
= Anvand bara wokpanna.
= Rekommenderas eftersom det ger enheten
langre livslangd.
Sjudplatta = Anvand vid tillagning pa svag varme.

= L&gg med utbuktningarna uppat pa gallret,
aldrig direkt pa brénnaren.

= Anvand sparlaga eller mediumbrannare. An-
vand den bakre brannaren om det finns fle-
ra mediumbrannare.

Installationsmaterial

Anvand installationstillbehdret for att

kombinera enheter av samma maérke.
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Anvandningsprincip sv

6 Anvandningsprincip

6.1 Téanda gasbrannare
Hallen har automatisk brannartandning.

/\ VARNING - Brandrisk!!

Utstrbmmande gas kan antandas.

» Tander brannaren inte inom 10 sekunder, vrid vredet
till nollage och 6ppna dorren eller fonstret i rummet.
Véanta minst en minut innan du tander brannaren igen.

» Slocknar lagan oavsiktligt vid anvandning, vrid vredet
till nollage. Vanta minst en minut innan du tander
brannaren igen.

OBS

Vrider du vredet direkt mellan ladge ® och 1, sa kan det
bli fel.

» S& vrid aldrig direkt fran lage @ till 1 och omvant.

1. Tryck pa brannarvredet och vrid moturs till maxlaget.
Hall vredet intryckt.

v Det gnisttander vid alla brannare och lagan pa vald
brannare tands.

2. Vanta nagra sekunder innan du slapper vredet.
— "Sdkerhetssystem”, Sid. 39

3. Vrid vredet till det 1age du vill ha.

4. Sker ingen tandning, vrid av vredet och gér om tidiga-
re beskrivna moment. Hall nu vredet intryckt langre
(upp till 10 sekunder).

Notering

F6lj anvisningarna nedan sa att enheten fungerar som

den ska:

= Brannardelar och galler maste ligga ratt.

= Forvaxla inte brannarlocken.

= Brannarhal och -spar méaste vara rena for att ge ratt
laga.

— "Rengdringsrekommendationer”, Sid. 40

6.2 Sakerhetssystem

Sékerhetssystemet (termoelement) forhindrar gasflodet
om lagorna oavsiktligt slocknar. Du maste sla pa syste-
met som ger gasflodet for att tdnda brannarna.

1. Tand brannaren utan att slappa vredet.
v Lagan tands.
2. Hall vredet intryckt 4 sekunder till.

6.3 Tanda gasbrannare manuellt

Du kan aven tanda brannarna manuellt vid stromavbrott.

1. Tryck pa brannarvredet och vrid moturs till maxlaget.
2. Hall en cigarettandare eller 1aga (tdndare, tandsticka
osv.) vid brannaren.

6.4 Sla av brannare
» Vrid vredet moturs till e.

6.5 Normalbeteende vid anvandning

Beteendet ar helt normalt for enheten:

= Svagt vasande fran tand brannare.

= Lukt vid férsta anvandningen. Lukterna forsvinner s&
smaningom.

= Qrangefargad laga. Beror pa damm i omgivningen,
spilld vatska osv..

= |judknall nagra sekunder efter att du slagit av branna-
ren. Beror pa att sédkerhetssystemet slar pa.
— "Sdkerhetssystem”, Sid. 39

7 Kastruller, grytor och pannor

Anvisningarna hjalper dig att spara effekt och undvika
skador pa kastruller, grytor och pannor.

7.1 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Anvand bara kastruller, grytor och pannor med ratt botten-@. Kastrullen, grytan eller pannan far inte sticka ut dver

hallkanten.

Anvand inte smakastruller pa stora brannare. Lagorna far inte na sidorna pa kastruller, grytor och pannor.

Brannare Minimibotten-@ pa kastrull, gryta el- Maxbotten-@ pa kastrull, gryta eller
ler panna (cm) panna (cm)
Wokbrannare 22 30

Anvand bara wokpanna pa den dubbla wokbrannaren.

= Hallen méaste ha dubbel wokbréannare och wokgaller.
= Wokgallret méaste sitta ratt.

— "Tillbehdr", Sid. 38

7.2 Anvanda kastruller, grytor och pannor

Valet och placeringen av kastruller, grytor och pannor
paverkar enhetens sakerhet och energieffektivitet.
— "Spara energi", Sid. 37

/\ VARNING - Brandrisk!!

Brannbara stommar kan bérja brinna.

» Hall ett minimiavstand pa 50 mm mellan kastrull, gry-
ta, panna och brannbara stommar.

Anvénda inte deformerade Deformerade kastruller, gry-
kastruller, grytor och pan- tor och pannor star inte sta-
nor. Anvand bara kastrul-  bilt pa héllen och kan vélta.
ler, grytor och pannor med

plan och tjock botten.
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sv Installningsrekommendationer for matlagning

Centrera kastrullen, grytan Kastruller, grytor och pan-
eller pannan 6ver brdnna- nor kan valta om de inte ar
ren. centrerade Over brannaren.

Satt kastrullen, grytan eller Kastruller, grytor och pan-
pannan ratt pa gallret. nor kan valta om du stéller
dem direkt pa bréannarna.

8 Installningsrekommendationer for matlagning

Enhetens vred stéller in lAgan stegvis pa olika effektla-
gen fran 1 till 9.

Tillagningstider och effektlagen beror pa livsmedlens
typ, vikt och kvalitet, anvand gas samt materialen i ka-
strullen, grytan eller pannan.

Tips!

= Matlagningstips

— Tillsatt alla ingredienser samtidigt i grytan néar du
tillagar soppor, linser eller kikartor.

- Ska du steka pa middagsratter, borja med att hetta
upp oljan. Hall temperaturen konstant nar du steker
och anpassa effektlaget, om det behdvs. Ska du
steka flera portioner, vanta tills du fatt upp tempera-
turen igen. Vand maten da och da.

= Sanka tillagningstiden:

— Anvand tryckkokare for att géra soppor och koka
baljvaxter. Folj tillverkarens anvisningar nér du an-
vander tryckkokare.

— Vattnet ska koka innan du lagger i pasta, ris eller
potatis. Anpassa sedan effektlaget for fortsatt tillag-
ning.

- Lagg lock pa kastrullen eller grytan nar du kokar
ris och potatis.

Effektla- Matlagning
ge
9 = |4t vattnet koka upp

= Baka av i vattenbad: biskvier, pudding,
brédpudding.
= Steka pa hog temperatur: asiatisk mat.

Effektla- Matlagning
ge
7-9 = Borja tillagningen: nudlar, soppor, paella,

baljvaxter, risgrynsgrot.

= Fritera i olja: tempuragronsaker, kroketter,
pommes frites, bondomelett, schnitzel,
frysmat, bakverk.

= Steka med lite olja: fransk omelett, biff,
stroganoff pa ytterlar.

= Steka, bryna péa: gronsaker, kott.

4-6 = Fortsatta tillagningen: nudlar, soppor, pa-

ella, baljvaxter, risgrynsgrot.

= Fritera med lite olja: hamburgare, varm-
korv, grillad lax, frikadeller.

= Gryta, grytstek: ragu, gulasch, ratatouille.

= Tillaga pa medelhdg temperatur: ost-,
béchamelsas, carbonara, napolitana, pud-
ding, crépes.

= Tina: frysmat.

1-3 = Koka Klart: ris, paella, baljvaxter risgryns-
groét.
= Anga: fisk, grénsaker.
= Varma pa och varmhalla: fardigmat.

1 Smalta: smor, choklad, gelatin, honung, ka-
ramell.

9 Rengoring och skotsel

Du maste rengo6ra och skéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

9.1 Rengéringsmedel

Lampliga rengdringsmedel hittar du hos service eller i
onlineshoppen siemens-home.bsh-group.com.

OBS
Olampliga rengoéringsmedel kan skada apparatens ytor.
» Anvand inga starka eller repande rengdringsmedel.

9.2 Rengoringsrekommendationer

Rengodr alla enhetsdelar efter varje anvandning.

Notering: Fo6lj rengdringsmedlens anvisningar.

— "Rengdringsmedel”, Sid. 40

Allmanna anvisningar:

= L4t enheten svalna fére rengéring.

= Torka av alla enhetsdelar ordentligt med mjuk trasa
efter rengéring. Finns det fortfarande kvar vattendrop-
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» Anvand inte sapa eller industrirengbéringsmedel.

» Anvand inte stalull eller skursvampar.

» Anvand inte kniv eller vassa féremal for att fa bort in-
torkade matrester pa hallen.

» Anvand inte kniv eller vassa foremal for att rengdra
skarven mellan glas och brannarpaneler, metallprofi-
ler eller glas- eller aluminiumskivor.

» Anvand inte &ngrengdring.

par eller restfukt vid borjan av tillagningen, sa kan det
ge ytskador.

= 34t tillbaka enhetsdelarna igen och se till sa att ytor-
na inte skadas.
— "Ldr kdnna", Sid. 37



Avhjalpning av fel sv

Del Rekommenderad rengéringsme- Anmaérkningar
tod
Enhetsyta Rengdr med disksvamp, vatten = Torka upp vatskespill direkt. Da branner inte matrester-

och sapa. na fast.
= Kontrollerna gar att ta av f6r smidigare rengdéring. Ta
aldrig bort vredsockel och faste.
— "Aviagbara vred”, Sid. 37
Kontrollera att vredsockel och faste sitter ratt efter ren-

goéringen.
Kontroller Rengdr med varmvatten och disk- = Kontrollerna gar att ta av for smidigare rengéring. Ta
medel med fuktad disktrasa. aldrig bort kontrollsocklar och tillhérande héallare.

— "Aviagbara vred", Sid. 37

= Maskindiska inte och doppa inte i vatten, det kan ge
skador.

= Anvand inga skurande eller fratande rengdringsmedel
som citronsyra, attika, kraftiga rengéringsmedel eller
hallrengoring.

Galler Handdisk: = Ta av gallren forsiktigt.
= Skrubba med icke-metallisk Rengor férsiktigt runt gummikuddarna. Lossnar gummi-

borste eller mjuk disksvamp kuddarna kan gallret repa héallen.

ochvatten med diskmedel. Maskindisk:
Maskindisk: = Anvand de diskmedel som diskmaskintillverkaren re-
= Diska pa max. 60°. kommenderar.

= BI6tlAagg gallren om de &r jattesmutsiga.
= Ta ut gallren ur diskmaskinen nar skéljningen ar klar
och torka av all restfukt.

Tips!: Gallren kan bli missfargade vid anvandning och
rengoring. Missfargningar paverkar inte anvandningen.

Brannare Skrubba med icke-metallisk bors- = Maskindiska inte.
te eller mjuk disksvamp ochvat- = Foérvaxla inte brannarlocken.
ten med diskmedel. = Vicka forsiktigt brannarlocken fram och tillbaka tills de

snapper fast i brannaren.

Termoelement/gnist-  Rengdr med liten, icke-metallisk Rengor forsiktigt. Termoelement och gnistténdare ar
tandare borste. omtaliga.
= Fukta inte termoelement och gnisttandare. Brannarna
tdnder ev. inte vid fér mycket fukt.

10 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand informationen om felatgarder innan du kontaktar service. Da slipper
du onddiga kostnader.

/N VARNING - Risk fér personskador!!
Obehdriga reparationer ar farliga.
» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer pa apparaten.
» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.
— "Kundtjdnst”, Sid. 42

/N VARNING - Risk fér elstotar!!

Obehdriga reparationer ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad maste den for att risker ska forhindras bytas av tillverkaren eller
dennes kundtjanst eller av en person med likvardiga kvalifikationer.

10.1 Funktionsfel

Fel Orsak och felsékning

Stromavbrott. Sakringen ar defekt.
» Kontrollera sakringen i sékringsboxen.
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sv Kundtjanst

Fel

Orsak och felsékning

Stromavbrott.

Automatséakringen eller jordfelsbrytaren har 6st ut.
» Kontrollera om automatsakringen eller jordfelsbrytaren har 16st ut i proppska-
pet.

Kontakten sitter inte i.
» Anslut apparaten till elnatet.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.
» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Autotandningen fungerar inte.

Det finns matrester eller smuts mellan tandning och brannare.
» Rengdr mellan tdndning och brannare.

Brannardelarna ar vata.
» Torka av brédnnardelarna ordentligt.

Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna ratt.

Enheten ar ojordad, felansluten eller har skadad jordkabel.
» Kontakta elektriker.

Brannarlagan flackar.

Brannardelarna sitter fel.
» Satt brannardelarna ratt.

Bréannardppningarna ar smutsiga.
» Rensa och torka ur brannardéppningarna.

Brénnarens flammor ar stora eller
instabila.

Gasen nar enheten med for hogt tryck.

1. Stdng av enheten.

2. Kontakta en auktoriserad installatdr som kontrollerar regulatorn fér gasolflas-
kan eller gasoltanken.

Tips!: For att férhindra skador pa grund av for hogt tryck kan du installera en

Overtrycksventil som begransar eller stanger av gasanslutningen om gasflaskans
eller gasoltankens regulator gar sonder.

Gasflodet ar onormalt eller sa
kommer det ingen gas alls.

Mellanliggande ventiler stanger av gasflodet.
» Oppna mellanliggande ventiler.

Det luktar gas i koket.

Nagot vred ar pa.
» Vrid av vredet.

Enhetens gasledning lacker.

1. Stang av gashuvudkranen.

2. Vadra ur rummet.

3. Ring genast behdrig montdr som far ga igenom gasanlaggningen och utfarda
installationscertifikat.

4. Anvand inte enheten forran du ar sédker pa att varken installation eller enhet
lacker.

Brannaren slar av nér du slépper
vredet.

Du holl inte vredet intryckt tillrackligt lange.
1. Hall vredet intryckt nagra sekunder efter tdndning.
2. Tryck in vredet ordentligt.

Brannardppningarna ar smutsiga.
» Rensa och torka ur brannardéppningarna.

11 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignforordning gar att bestélla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notering: Kundtjanstens atgérder ar kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och -villkor i ditt
land hittar du med QR-koden pa medf6ljande dokument
map. servicekontakter och garantivillkor, hos service,
aterforsaljare eller pa var webbsajt.
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Nar du kontaktar kundtjansten behover du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer (F-
D).

Service kontaktinfo hittar du med QR-koden pa medfél-
jande dokument map. servicekontakter och garantivill-
kor eller pa var webbsajt.

Information enligt férordning (EU) 66/2014 o (EU)
2023/826 hittar du online under siemens-home.bsh-gro-
up.com pa enhetens produkt- och servicesida bland
bruksanvisningar och dvrig dokumentation.



11.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Avfallshantering

Typskylten finns:
= pa apparatpasset.
= pa spishallens undersida,.

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sd att du snabbt kan hitta dem.

SV

12 Avfallshantering

12.1 Omhéandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rAmaterial ateranvandas.

1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontaki.

2. Klipp av natanslutningsledningen.

3. Stang av gaskranen.

4. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa hos
aterforsaljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/EU
om avfall som utgors av eller innehaller
elektroniska produkter (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt atervin-
ning av uttjanta enheter.

2
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